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Vennligst les denne bruksanvisningen farst!

Kjeere kunde,

Takk for at du har valgt et Beko-produkt. Vi héper at du oppnér optimale resultater med ditt produkt, som er
produsert med hgykvalitetsteknologi - den beste som finnes p& markedet. Derfor bar du lese hele denne
bruksanvisningen og alle andre tilhgrende dokumenter ngye far du bruker produktet og beholde disse som en
referanse for fremtidig bruk. Hvis du overlater produktet til andre, la da ogsé bruksanvisningen falge med. Falg alle
advarsler og informasjon i bruksanvisningen.

Husk at denne bruksanvisningen ogsé gjelder for flere andre modeller. Forskjeller mellom modellene vil kunne
oppdages i manualen.

Forklaring av symboler

Gjennom hele denne bruksanvisningen er det benyttet felgende symboler:

Viktig informasjon eller nyttige tips om
bruk.

Advarsel om farlige situasjoner med
hensyn til liv og eiendom.

,’ Advarsel om elekirisk stgt.

AN
it Advarsel om risiko for brann.

Advarsel om varme overflater.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

q3

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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Denne delen inneholder

sikkerhetsinstrukser som vil bidra til &

beskytte mot fare for personskade

eller skade pa eiendom. Unnlater du &

folge disse instruksjonene, vil enhver
garanti anses som ugyldig.

Generell sikkerhet

Dette apparatet kan brukes av
barn fra 8 &r og oppover og
personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller manglende erfaring og
kunnskap, sa framt de er under
tilsyn eller har fatt instruksjoner
om bruk av apparatet pa en
sikker méte og forstar hvilke farer
som er involvert.

Barn fér ikke leke med apparatet.
Rengjering og vedlikehold skal
ikke utfgres av barn uten tilsyn.
Installasjons- og
reparasjonsprosedyrer ma alltid
utfgres av autoriserte
serviceverksted. Produsenten vil
ikke kunne holdes ansvarlig for
skader som fglge av forsgk utfert
av uautoriserte personer, noe
som ogsa vil kunne gjere
garantien ugyldig. Les
bruksanvisningen ngye far
installasjon.

Ikke bruk produktet hvis det er
defekt eller har synlige skader.
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ﬂViktige instruksjoner og advarsler for sikkerhet og miljo

Kontroller at produktets
funksjonsknotter er slatt av etter
hver gang produktet har veert i
bruk.

Elektrisk sikkerhet

Hvis produktet har en feil, ber det
ikke brukes med mindre det er
reparert av et autorisert verksted.
Det er fare for elektrisk sjokk!
Bare koble produktet til en jordet
stikkontakt/linje med spenning og
beskyttelse som spesifisert i
"Tekniske spesifikasjoner". Fa
jordingsinstallasjonen utfgrt av en
kvalifisert elektriker mens
produktet brukes med eller uten
en transformer. Vart selskap vil
ikke kunne holdes ansvarlig for
eventuelle problemer som oppstar
pd grunn av at produktet ikke blir
jordet i henhold til lokale
forskrifter.

Vask aldri produktet ved & spre
eller helle vann pa det! Det er fare
for elektrisk sjokk!

Du far aldri noen gang ta
stgpselet med vate hender! Koble
aldri ut ved & trekke i kabelen,
men trekk bestandig ut ved & ta
tak i stgpselet.

Produktet méa veere koblet fra
under installasjon, vedlikehold,
rengjering og reparasjon.



Hvis stremtilkoblingskabelen for
produktet er skadet, mé den
skiftes ut av produsenten, dens
autoriserte serviceagent eller
liknende kvalifiserte personer for
4 unnga fare.

Apparatet méa installeres slik at
det kan kobles helt fra nettverket.
Frakoblingen ma skje enten ved
hjelp av et stopsel eller en bryter
som er innebygd i den faste
elektriske installasjonen, i trad
med byggeforskriftene.

Bakre overflate p& ovnen blir varm
nar den er i bruk. Pass pa at
elektrisk tilkobling ikke kommer i
kontakt med den bakre overflaten,
ellers kan tilkoblinger bli skadet.
Ikke klem strgmledningen mellom
ovnsdgren og rammen og ikke la
den fgre over varme overflater.
Dette kan gjare at isolasjonen
smelter og forarsaker brann pa
grunn av kortslutning.

Alt arbeid pa elektrisk utstyr og -
systemer bgr kun utfgres av
autoriserte og kvalifiserte
personer.

| tilfelle skade, sl av produktet og
koble det fra strgmforsyningen.
For & gjore dette, sla av sikringen
hjemme.

Serg for at sikringsmerkingen er
kompatibel med produktet.

Produktsikkerhet

Apparatet og dets tilgjengelige
deler blir varme under bruk.
Forsiktighet bar tas for & unnga &
komme borti varmeelementer.
Barn under 8 &r skal holdes unna
med mindre de er under
kontinuerlig oppsyn.

Bruk aldri produktet nar din
demmekraft eller evne fil
koordinering er svekket pga. bruk
av alkohol og/eller narkotika.

Veer forsiktig nar du bruker
alkoholholdige drikker i dine retter.
Alkohol fordamper ved haye
temperaturer og kan forarsake
brann, siden det kan antennes
nar det kommer i kontakt med
varme overflater.

Plasser ikke noe brennbart
materiale i n&rheten av produktet,
ettersom sidene kan bli varme
under bruk.

Ved bruk blir apparatet varmt.
Forsiktighet bgr tas for & unngé a
komme borti varmeelementer
inne i ovnen.

Hold alle ventilasjonsapninger fri
for hindringer.

Varm ikke opp lukkede bokser og
glassbeholdere i ovnen. Trykket
som bygger seg opp |
boksen/glasset kan fore til at det
sprenges.

Plasser ikke stekebrett,
tallerkener eller aluminiumsfolie
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direkte pa bunnen av ovnen.
Akkumulering av varme kan
skade bunnen av ovnen.

e Plasser bakepapir | gryten eller pa
ovnstilbehgret {skuffen,
metalitradgrillen e.a.) sammen
med maten og deretfer setter du
alt inn i den forhandsoppvarmede
ovnen. Hern de overlgdige
delene av bakepapiret som
stikker ut fra tibehoret eller
gryten for & forebygge ristko for
bergring av ovnens
varmeelementer, Bruk aldri
bakepapir i en drifistermnperatur
som er hayere enn den angitte
verdien for bakepapiret. lkke
plasser bakepapir direkte pa
bunnen av ovhen,

e |kke bruk sterke skuremidler eller
skarpe metallskraper & rengjgre
glasset i ovnsdaren, siden disse
kan ripe opp overflaten, noe som
kan resultere i at glasset gar i
stykker.

e Bruk ikke damprensere til 8
rengjore apparatet, da dette kan
fore til elektrisk stat.

e Plassere stekeristen og brettet
riktig pa tradstativene
Det er viktig 4 posisjonere risten
og/eller pannen riktig pa hyllen.
Skyv risten eller pannen mellom
de 2 skinnene og se til at de er
stabile fgr maten legges pa
(vennligst se falgende figur).
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frontdaren er fiernet eller
sprukket.

Ovnens handtak er ingen
handkleterker. Heng ikke opp
handkle, hansker eller liknende
tekstilvareprodukter nar
grillfunksjonen er pa apen dar.
Bruk alltid varmebestandige
grillvotter ndr du setter inn eller
tar ut retter inn i/ut av den varme
ovnen.

Forsikre deg om at apparatet er
slatt av fer du bytter ut lampen for
a unnga fare for elektrisk stt.

For produktets brannsikkerhet;

Serg for at stgpselet passer inn i
stikkontakten, samt at det ikke
forarsakes gnist.

lkke bruk noen skadet eller kuttet
ledning eller skjateledning,
foruten originalkabelen.

Serg for at ikke det forekommer
vaeske eller fuktighet pa
kontakten som er koblet til
produktet.



Beregnet bruk

e Dette produktet er designet for
hjemmebruk. Kommersiell bruk er
ikke tillatt.

e Dette apparatet er kun beregnet
til matlagingsformal. Det mé ikke
brukes til andre formal, for
eksempel romoppvarming."

e te apparatet skal ikke brukes til
oppvarming av tallerkener under
grillen, til & terke handkler,
oppvaskklutet osv. ved & henge
dem pa handtakene, eller til
oppvarmingsformal.

e Produsenten skal ikke veere
ansvarlig for noen skader som
forarsakes ved feil bruk eller
handtering.

e (Ovnen kan brukes til opptining,
baking, steking og grilling av mat.

Sikkerhet for barn

¢ Tilgjengelige deler kan bli varme
under bruk. Sma barn ma holdes
unna.

e Pakkematerialet kan veere farlig
for barn. Hold barn pé avstand fra
innpakningsmaterialene.
Vennligst kast alle deler av
innpakningen etter
miljgforskriftene.

e [lektriske apparater er farlige for
barn. Hold barn p& avstand fra
produktet ndr det er i bruk, og
ikke la dem leke med produktet.

e |kke plasser gjenstander over
apparatet slik at barn kan forsgke
ana dem.

e Mens dgren er pen, méa du ikke
plassere tunge gjenstander pa
den og du mé ikke la barn sitte pa
den. Ovnen kan velte, eller
derhengslene kan bli skadet.

Bortskaffing av det gamle produktet

Samsvar med WEEE-direktivet og Deponering av
avfallsproduktet:

Dette produktet er i samsvar med EU-direktivet som
omhandler elektronisk og elektrisk utstyr (2012/19/EU).
Dette produktet har et klassifiseringsymbol for
sortering av avfall elekirisk og elektronisk utstyr
(WEEE).

Dette produktet er laget av hgykvalitetsdeler og -
materialer som kan gjenbrukes og resirkuleres.
Produktet skal ikke kastes sammen med normalt
husholdningsavfall og annet avfall pd slutten av
levetiden. Ta det med til et innsamlingspunkt for
resirkulering av elekiriske og elektroniske innretninger.
Vennligst forher deg med de lokale myndighetene for &
f& opplysninger om slike innsamlingssteder.

Samsvar med RoHS-direktivet:

Produktet du har kjgpt er i samsvar med EU-RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Det inneholder ingen farlige
eller forbudte substanser som er angitt i direktivet.

Bortskaffmg av emballasjen
Innpakningsmaterialer er farllge for barn. Behold
innpakningsmaterialene pa et trygt sted
utilgjengelig for barn. Pakkematerialer for
produktet er produsert av resirkulerbare
materialer. Kast dem pa riktig méte og sorter i
overensstemmelse med instruksjoner for
resirkulering av avfall. Ikke kast dem sammen
med normalt husholdningsavfall.
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P Generell informasjon

Oversikt
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1 Kontrollpanel 6 Viftemotor (bak stélplaten)
2 Stekerist 7 Lampe
3 Stekebrett 8 Toppvarmeelement
4 Handtak 9 Hylleposisjoner
5 Dar
4 5 6
i
O T
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9 8 7
1 P&/AV-knapp 7 Tast for temperaturinnstilling
2 Funksjonsdisplay 8 Forsterker-symbol (hurtig forhdndsoppvarming)
3 Indikatorfelt for aktuell tid 9 Plusstast
4 Symbol for ovnens indre temperatur 10 Minustast
5 Indikatorfelt for temperatur 11 Justeringstast
6 Tast for start/stopp matlaging 12 Returnere Key a funksjonsdisplay




Innholdet i pakken

ilbehgr som medfglger varierer, avhengig av
produktmodellen. Ikke alt tilbehar som
beskrives i brukerhandboken finnes kanskje pa
produktet ditt.

Brukerh&ndbok
2. Stekebrett
Brukes til bakevarer, frossenmat og stor stek.

—_

3. Dypt brett
Brukes til bakevarer, store steker, saftige retter
og til & samle opp fett under grilling.

4. Stekerist
Brukes til steking og til plassering av maten som
skal bakes, stekes eller tilberedte gryteretter i
gnsket hylle.

5. Plassere stekeristen og brettet riktig pa de

teleskopiske stativene

Teleskopiske stativer gjgr at du kan installere og
fierne brettene og risten enkelt.

Ved bruk av brettet og stekeristen med
teleskopstativer se til at pinnene pé den bakre
delen av teleskopstativet stér mot kantene pa
tekeristen og brettet
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Tekniske spesifikasjoner

Eksterne mél (hoyde/bredde/dybde 595 mm/594 mm/567 mm
Hovedovn Multifunksjonsovn

Grillstrgmforbruk

" Grunnleggende: Informasjon om energimerket for elektriske ovner er gitt i samsvar med EN 60350-1 / IEC
60350-1-standarden. Disse verdiene er fastsatt ved standard belastning med funksjonene under-over-
varme eller vifteoppvarming (hvis aktuelt).
Energieffektivitetsklassen er fastsatt i overensstemmelse med de fglgende prioritiseringene avhengig av om
de relevante funksjonene finnes pa produktet eller ikke. 1-Matlaging med gko-vifte, 2- Turbo langsom
matlaging, 3- Turbo matlaging, 4- Vifteassistert under/overvarme, 5-Over- og undervarme.

**Se. Installasjon, side 11.

ekniske spesifikasjoner kan endres uten erdiene som er oppgitt i merkingene pé
arsel for & forbedre kvaliteten pa produktet. produktet eller i dokumentasjonen som
medfglger er oppnadd i laboratoriemilig ifelge
relevante standarder. Avhengig av drifts- og

Figurer i denne veiledningen er skjematiske og o : :
kan derfor veere litt forskjellige fra ditt produkt. \rgljig];grlhold for produktet, kan disse verdiene
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K Installasjon

Produktet ma installeres av en kvalifisert person i
samsvar med gjeldende forskrifter. Ellers vil garantien
gjeres ugyldig. Produsenten skal ikke holdes ansvarlig
for skader som oppstar fra prosedyrer som utfgres av
uautoriserte personer, og dette kan gjgre garantien
ugyldig.

Klargjering av plassering og elektrisk

installasjon av produktet er kundens ansvar.

FARE:
Produktet ma installeres i overensstemmelse
med de lokale gass- og/eller

elektrisitetsforskriftene.

FARE:
Fer installasjon, kontroller visuelt om produktet
har noen defekter.

Hvis dette er tilfelle, ma det ikke installeres
Skadede produkter vil utgjere potensielle farer
for din sikkerhet.

Fer installasjon

Apparatet er ment for installasjon i kommersielt

tilgjengelige kjokkenkabinetter. En sikkerhetsavstand

ma overholdes mellom apparatet og kjskkenveggene

o0g mablene. Se figur (verdier i mm).

e Qverflater, syntetiske laminater og klebemidler

som brukes mé veere varmebestandige

(minimum 100 °C).

Kjpkkenskapene ma vaere stilt jevnt og festet.

Hvis det er en skuff under ovnen, ma det vaere

installert en hylle mellom ovnen og skuffen.

e Det skal veere minst to personer til & beere
apparatet.

Ikke installer produktet ved siden av kjgleskap
eller frysere. Varmen som utstréles fra enheten

il fgre til gkt energiforbruk for
kjgleapparatene.

Ikke bruk dgren og/eller handtaket til & lgfte
eller flytte produktet.

Hvis produktet har tradhandtak, skyv
handtakene tilbake i sideveggene etter at du
har flyttet produktet.
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590

550

* min.

Installasjon og tilkobling

e Produktet kan kun installeres og tilkobles i
overensstemmelse med aktuelle
installasjonsforskrifter.

Elektrisk tilkopling

Tilkople produktet til et jordet uttak/linje, beskyttet av

en sikring med riktig kapasitet, slik som oppgitt i

tabellen over tekniske spesifikasjoner. Fa
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jordingsinstallasjonen utfgrt av en kvalifisert elektriker
mens produktet brukes med eller uten en transformer.
Selskapet vil ikke veere ansvarlig for noen skader som
oppstar hvis produktet brukes uten en
jordingsinstallasjon i overensstemmelse med de lokale
forskriftene.




FARE:

Produktet kan kun tilkobles stramforsyningen
av autoriserte, kvalifiserte personer.
Produktets garantiperiode starter kun etter
riktig installasjon.

Produsenten skal ikke holdes ansvarlig for
skader som oppstar fra prosedyrer som utfgres}
av uautoriserte personer.

FARE:

Strgmledningen mé ikke klemmes, bayes eller
fastklemmes eller komme i kontakt med varme|
deler av apparatet.

En gdelagt stramledning skal skiftes ut av en

kvalifisert elektriker. Ellers er det fare for
elektrisk sjokk, kortslutning eller brann!

e Tilkoplingen skal veere i overensstemmelse med
nasjonale forskrifter.

e Stremforsyningsdata ma tilsvare data som er
spesifisert pa typeskiltet pa enheten. Apne
frontdgren for & se typeskiltet.

e Strgmledningen pa produktet ma stemme
overens med verdiene i tabellen over de tekniske
spesifikasjonene.

FARE:
Fgr arbeidet pabegynnes pé den elektriske
installasjonen, koble produktet fra strgmnettet.

Det er fare for elektrisk sjokk!

Stremledningens stapsel skal veere lett
tilgjengelig etter installasjon (ikke legg det over

komfyren).

Sett stramstgpselet inn i uttaket.

Installere produktet

1. Skyv ovnen inn i skapet, innjuster og fest den,
samtidig som du kontrollerer at stramkabelen ikke
blir gdelagt og/eller fastklemt.

Fest ovnen med de 2 skruene, slik som vist.

For produkter med kjglevifte

1 Kjglevifte
2 Kontrollpanel
3 Dar

Den innebygde viften kjgler béde innebygd kabinett og
utstyrets front.

Kialeviften fortsetter & gé i ca. 20-30 minutter
etter at ovnen er slatt av.

Hvis du har laget mat vha. programmering av
ovnens tidsur, vil ogsé kjgleviften slas av
sammen med alle andre funksjoner pé slutten
av steketiden.

Siste kontroll
1. Setti stromstapselet og sld pa produktets sikring.
2. Kontroller funksjonene.

Framtidig transport

e (Oppbevar apparatets opprinnelige eske og
transporter apparatet i denne. Fglg rettledningen
som er trykt pa kartongen. Hvis du ikke har den
originale esken, pakk produktet i bobleplast eller
tykk papp og tape godt.

e For & forhindre at stekerist og brett inne i ovnen
skal skade ovnsdaren, sette en stripe kartong p&
innsiden av ovnsderen slik at det samsvarer med
plasseringen av brettene. Lim fast ovnsderen til
sideveggene.

e lkke bruk daren eller handtaket til & Igfte eller
flytte produktet.

Ikke plasser noen gjenstander pa produktet og
lytt det i oppreist posisjon.

Kontroller det generelle utseendet til produktet
or skader som kan ha oppstatt under
ransport.
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I Forberedelser

Tips for energisparing

Felgende informasjon vil hjelpe deg til & bruke

apparatet pa en gkologisk méate og spare energi:

e  Bruk mgrkfargede og emaljebelagte kokekar i
ovnen, siden varmeoverfgringen vil vaere bedre.

e Ved koking av maltidene, utfgr en
forvarmingsoperasjon hvis det anbefales i
brukerhandboken eller kokebeskrivelsen.

Ferste gangs bruk
Tidsinnstilling

o |kke &pne dgren pa ovnen for hyppig under
matlagingen.

e Prov 4 tilbered mer enn én rett i ovnen samtidig,
nar det er mulig. Du kan tilberede mat ved &
plassere to kokekar pé stekeristen.

e |ag mer enn én rett etter hverandre. Ovnen vil
allerede vaere varm.

e Du kan spare energi ved a sld av ovnen i noen
minutter fgr sluttkoketiden. Ikke &pne ovnsdgren.

e Tinopp de frosne méltidene for de tilberedes.

5
|

|
o |
5 LALULY

"B rop @

6
| |
i1 t
HEac by
4 200l

QO TSN SR WS T cooossocissos .b

P NV RPN T e
| | i l l
| ] 1 i i
12 11 10 9 8 7
1 Pa/AV.-knap.p Hvis den aktuelle tiden ikke er innstilt, vil
2 Funksjonsdisplay idsindikatoren begynne & ske/bevege seg
3 Indikatorfelt for aktuell tid oppover fra 12.00. -symbolet vil vises for &
4 Symbol for ovnens indre temperatur indikere at den aktuelle tiden ikke har blitt
5 Indikatorfelt for temperatur innstilt. Dette vil forsvinne s& snart tiden er
6 Tast for start/stopp matlaging innstit.
7 Tast for temperaturinnstilling Farste rengjering av produktet
8 Forsterker-symbol (nurtig forhéndsoppvarming) Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
9 Plusstast eller rengjgringsmaterialer.
10 Minustast Ikke bruk aggressive rengjgringsmidler,
11 Justeringstast rengjeringspulver/kremer eller skarpe
12 Returnere Key a funksjonsdisplay gjenstander under rengjaring.
1. Nar ovnen starter vil (5-symbolet Iys. Trykk pa 1. Fern alle pakningsmaterialer. .
-/ \~knappene for éyangi tideyn. YReP 2. Tark av overflatene pa produktet med en fuktig
2. Bekreft innstillingen ved & trykke pa (O-symbolet, Klut eller svamp, og tork med en Kiut.

og vent i fire sekunder uten & trykke pa noen
knapper for & bekrefte.
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Ferste oppvarming

Varm opp produktet i omtrent 30 minutter, og sld det
deretter av. Dermed vil alle produksjonsrester eller -lag
brennes av og fiernes.



ADVARSEL
Varme overflater kan forérsake forbrenninger!

Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr aldri
de varme brennerne, indre deler av ovnen,
varmeelementer osv. Hold barn pa avstand.
Bruk alltid varmebestandige grytehansker nér
du setter inn eller tar ut retter fra den varme
ovnen.

Elektrisk komfyr

1.

2.
3.
4

5.
6.

Fjern alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.
Lukk ovnsderen.

Velg posisjonen "Statisk".,

Velg hayeste effekt pa grillen; se Slik bruker du
den elektriske ovnen, side 16.

Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.

SIa av ovnen, se Slik bruker du den elektriske
ovnen, side 16

Grillovn

1.
2.
3.

4,
5.

Fjern alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.
Lukk ovnsderen.

Velg hayeste effekt pé grillen; se Slik bruker du
grillen, side 24.

Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.

SIa av grillen, se Slik bruker du grillen, side 24

Rayk og lukt kan slippes ut i et par timer under

grste drift. Dette er helt normalt. Se til at
rommet er godt ventilert for & fierne rayken og
lukten. Unnga direkte inhalering av rayken og
lukten som slippes ut.
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B Slik bruker du ovnen

Generell informasjon om baking,
steking og grilling

ADVARSEL

Varme overflater kan forérsake forbrenninger!
Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr aldri
de varme brennerne, indre deler av ovnen,
varmeelementer osv. Hold barn pa avstand.
Bruk alltid varmebestandige grytehansker nar
du setter inn eller tar ut retter fra den varme
ovnen.

FARE:
Veer forsiktig ved &pning av deren, siden det vil
komme ut damp.

Damp som kommer ut kan skolde hendene,
ansiktet og/eller gynene.

Baketips

Bruk belegg som ikke kleber, passende
metallplater eller aluminiumsbeholdere eller
varmeresistente silikonformer.

Utnytt plassen pé stativet pa best mulig mate.
Plasser bakeformen i midten av stativet.

Velg riktig hylleposisjon fer du slar pa ovnen eller
grillen. Ikke endre hylleposisjon nér ovnen er
varm.

Hold ovnsdaren lukket.

Steketips

Hvis hel kylling, kalkun og maltider med store
biter behandles med dressinger, slik som f.eks.
sitronjuice og svart pepper for steking, vil det gke
stekeytelsen.

Det tar omtrent 15 til 30 minutter lenger a steke
kjott med bein i sammenligning med stek av den
samme stgrrelsen av kjgtt uten bein.

Hver centimeters kjgttykkelse krever omtrent 4 til
5 minutter steketid.

La kjattet sta i ovnen i omtrent 10 minutter etter
koketiden er ferdig. Saften fordeles bedre over
hele steken og kommer ikke ut nar kjpttet kuttes.
Fisk i en varmebestandig form skal plasseres p&
stativet pd midtre eller nedre niva.

e Skyv stekeristen eller bakebrettet med grillen i
gnsket hayde i ovnen. Hvis du griller p&
stekeristen, skyv bakebrettet inn i den nederste
hyllen for & samle fett. Tilfar noe vann i
bakebrettet for enkel rengjgring.

Mat som ikke egner seg til grilling
medfgrer brannfare. Grill kun mat som
egner seg for intensiv grillvarme.

Ikke plasser maten for langt bak i
grillen. Dette er det varmeste omradet,

og fet mat kan ta fyr.

Slik bruker du den elektriske ovnen
Hylleposisjoner (for modeller med grillrist)

Det er viktig & posisjonere stekeristen riktig pa
gitterhyllen. Stekeristen ma settes inn i hyllene slik
som vist pa figuren.

Ikke la stekeristen st& mot bakveggen i ovnen. Skyv
derfor stekeristen til den fremre delen av stativet og
fest ved hjelp av deren for & fa best mulig grillytelse.

-~ N W OO

Driftsmoduser

Rekkefalgen pa driftsmodusene som vises her kan
awvike fra tilordningen pé produktet ditt.

1. Over- og undervarme

Maten varmes opp fra topp og bunn samtidig.
For eksempel egner den seq for

Grilltips

Ved grilling av kjgtt, fisk og fiaerkre, blir de fort brune,

har en fin skorpe og blir ikke terre. Flate stykker, kjgtt

og palser, men ogsé grennsaker med hgyt vanninnhold

(f.eks. tomater og Igk) er spesielt egnet for grilling.

o Fordel stykkene som skal grilles pa risten eller p&
bakebrettet med risten pé en slikt méte at
plassen som dekkes ikke overskrider stgrrelsen
pé varmelementet.
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kaker, bakevarer eller kaker og ilfaste fat i
bakeformer. Bruk kun ett brett nr du tilbereder
maten.

Den egnede hylleposisjonen vil vises pa skjermen.



Viftestpttet under-/overvarme

Varmluft som varmes av nedre og gvre
varmeelementer fordeles jevnt i ovnen raskt ved
hjelp av viften. Bruk kun ett brett nar du
tilbereder mat.

Varmluft

Varmluft som varmes av nedre varmeelement
fordeles jevnt i ovnen raskt ved hjelp av viften.
Den egner seq til & tilberede maltidene pé ulike
hyllenivaer, og forhdndsvarming er ikke
ngdvendig i de fleste tilfellene. Egner seg for
tilberedning med flere brett.

Nar ovnsdgren apnes, vil ikke viftemotoren ga
or & holde den varme luften inne i ovnen.

"3D"-funksjon

Overvarme, undervarme og vifteassistert varme
er pa. Mat stekes jevnt og hurtig i hele ovnen.
Bruk kun ett brett nér du tilbereder maten.
Pizzafunksjon

Undervarme og vifteassistert varme er pa. Egner
seg til & steke pizza.
Full grill + vifte

Varmluft som varmes av den store grillen

fordeles raskt i ovnen ved hielp av viften. Denne

egner seg il grilling av sterre mengder med kjgtt.

e |eqg store eller middels store porsjoner i
riktig hylleposisjon under grillvarmen for &
grille.

e Still temperaturen til maksimalt niva.

e Snu maten etter halve grilltiden.

Full grill

Stor grill i ovnstaket er i drift. Denne egner seg til

grilling av starre mengder med kjgtt.

e |eqg store eller middels store porsjoner i
riktig hylleposisjon under grillvarmen for &
grille.

e Still temperaturen til maksimalt niva.

e Snu maten etter halve grilltiden.

Liten grill i ovnstaket er i drift. Egner seg til

grilling og gratengretter.

e Legg sma eller middels store porsjoner i
riktig hylleposisjon under grillvarmen for &
grille.

e Still temperaturen til maksimalt niva.

e Snu maten etter halve grilltiden.

Sakte koking/gko-varmluftsvifte

For & spare strgm kan du bruke denne
funksjonen i stedet for kokeoperasjoner som du
ville utfgrt ved & bruke varmluft i
temperaturomradet 160-220 °C. Men koketiden
vil gke noe.

Tilberedningstider som er relatert til denne
funksjonen er angitt i tabellen "Sakte
koking/gko-varmluftsvifte".
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10.  Undervarme 12. Bruk av vifte

Kun undervarmen er i drift. Den egner seg til Ovnen varmes ikke opp. Kun viften (i bakveggen)
pizza og etterfelgende bruning av mat fra bunnen. er i drift. Egner seg for & tine opp frossen
11. Holde maten varm kornmat langsomt ved romtemperatur og

nedkjeling av tilberedt mat.

Brukes til & holde maten varm ved en temperatur
som holder maten serveringsklar over lengre tid.

Slik bruker du ovnens kontrollenhet

1 3 4 5 6
] | | | |
| Bl 1l'!ll'ii 1 E'ii_'lti i |
O, 0w
Pt 1
BArogd s a0l
P v | oA | 4 | °C
| | | | |
1 1 1 i i
12 11 10 9 8 7
1 P&/AV-knapp A : Forsterker-symbol (hurtig
2 Funksjonsdisplay forhandsoppvarming)
3 Indikatorfelt for aktuell tid e : Kjpttsonde-symbol
4 Symbol for ovnens indre temperatur l : Pause koking-symbol
5 Indikatorfelt for temperatur : Start koking-symbol
6 Tast for start/stopp matlaging Funksjonsta;bell'
7 Tast for temperaturinnstilling . . .
s foteromiaaioriraspanig ST e e e
usstast
10 Minustast minimale temperaturer.

11 Justeringstast
12 Returnere Key a funksjonsdisplay

= : Koketidsymbol

=) : Symbol for slutt pa koketid
Pt - Funksjonsnummer

Ia) . Alarmsymbol

©) . Klokkesymbol

& - Nokkelldssymbol

]l - Apen dar-symbol
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Hylleposisjoner
Overvarme
Grillelement
Boost-element
Boost-vifte

Holde maten varm
Undervarme
Rengjeringsposisjon
Drift med vifteposisjon
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Funksjoner varierer, avhengig av
produktmodellen!

Funksjonstabell | Anbefalt Temperaturomréde

[ Viftestattet 175 40-280
under-

*3D"-funksjon 40-280

~

Vo temperaturer pd 280 °© C oy mer, operarer
ovnen hayst 2 timer,

Maksimal justerbar steketid i moduser unntatt

armebehold er begrenset til 6 timer av
sikkerhetsmessige érsaker. Programmet
kanselleres ved strgmbrudd. Du mé&
reprogrammere ovnen.

Mens justeringer foretas, vil relaterte symboler
né klokken blinke.

Den aktuelle tiden kan ikke stilles inn mens
ovnen er i drift i noen funksjon, eller hvis
halvautomatisk eller helautomatisk

programmering gj@res pa ovnen.

Selv nar ovnen er av, tennes ovnslampen nar
ovnsdgaren &pnes.

Slik bruker du ovnen

1. Trykk pa @—knappen i mer enn to sekund for &
apne ovnen.

» Forste funksjon vises pa displayet etter av ovnen er

slatt pd. Nar displayet er i denne modusen, kan du

stille inn steketid, sluttid for steking og forsterker

(hurtig oppvarming).

Ovnen vil slé seg av automatisk innen 20
sekunder hvis ingen ovnsinnstilling foretas pé
denne skjermen.

Manuell tilberedning ved a velge temperatur og
driftsmodus

Manuell tilberedning ved & velge temperatur og
driftsmodus som egner seg for maten du skal tilberede,
0g du kan kontrollere dette manuelt uten & angi
tilberedningstid.

1. Farste funksjon vises pé displayet etter at du har

trykket pa \.L/-knappen for & pne ovnen.

2. Velg driftsfunksjon ved & trykke pd A\-~\-
knappene.

3. Hvis du gnsker & endre temperaturen som er
anbefalt for funksjonen, kan du gktivere

__temperaturfeltet ved & trykke pa C-knappen.

» C-symbolet blinker.

4, Still inn gnsket temperatur ved & trykke pd -
/N\-knappene. )

5. Bekreft temperaturinnstillingen ved 4 trykke pa C-
knappen.

6. Sett matretten inn i ovnen.

7. Trykk pa } ”—for a starte matlagingen hvis

temperaturen og funksjonen er egnet. ’-symbolet
vil vises pé displayet.
» Ovnen vil lett begynne & virke i den valgte
funksjonen og vil gke den indre ovnstemperaturen til
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innstilt temperatur. Alle gradene pa det indre

temperatursymbolet vil lyse ndr den indre

temperaturen ndr gnsket temperatur. Ytterligere, aktive

varmere og anbefalt brettstilling vises pa

funksjonsdisplayet.

8. Ovnen vil ikke sla seg av automatisk ved manuell
tilberedning uten at tilberedningstid er valgt. Du

kan fullfgre tilberedningen ved & trykke pa } ”
knappen igjen.

» Qvnen vil fullfgre tilberedningen og "-symbolet vises

pé displayet.

9. Trykk pa
lukke ovnen.

Matlaging ved & angi tilberedningstid:

Du kan forsikre deg om at ovnen slar seg av ved &

velge temperatur og funksjon som er egnet for

méltider og angi tilberedningstid. Manuell kontroll uten

a angi tilberedningsvarighet.

1. Farste funksjon vises pa displayet etter at du har

trykket pa \.L/-knappen for & pne ovnen.

2. Velg driftsfunksjon ved & trykke pd A-~\v-
knappene.

3. Hvis du gnsker & endre temperaturen som er
anbefalt for funksjonen, kan du gktivere

__temperaturfeltet ved & trykke pa C-knappen.

» (-symbolet blinker.

4. Still inn gnsket temperatur ved & trykke pa~-
/Nr-knappene. )

5. Bekreft temperaturinnstillingen ved & trykke pa C-
knappen.

6. Trykk pa & til Pl-symbolet vises pa displayet for
tilberedningstid.

7. Angi tilberedningstid ved & trykke pd A-/~v-
knappene og bekreft innstillingen ved & trykke pa
(D-knappen.

» Nar tilberedningstiden er angitt vises l')l—symbolet

kontinuerlig pé displayet.

8. Sett matretten inn i ovnen.

9. Trykk pd ’ ”—for a starte matlagingen hvis

temperaturen og funksjonen er egnet. ’-symbolet
vil vises pa displayet.
» Qvnen vil varmes opp til innstilt temperatur og vil
holde denne temperaturen inntil slutten pa koketiden
som har blitt valgt.
» Ovnen vil lett begynne & virke i den valgte
funksjonen og vil gke den indre ovnstemperaturen til
innstilt temperatur. Den opprettholder denne
temperaturen inntil sluttiden for den angitte kokingen.
Alle gradene pé det indre temperatursymbolet vil lyse
nar den indre temperaturen nar gnsket temperatur.
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-knappen i mer enn to sekunder for &

Ytterligere, aktive varmere og anbefalt brettstilling

vises pa funksjonsdisplayet.

10. Etter at stekeprosessen er ferdig, vil merket
«Slutt» vises pa displayet, og alarmen vil hgres.

11. Du kan trykke hvilken som helst knapp for &
stoppe alarmen.

» Alarmen stopper og ovnen avsluttes automatisk.

Hvis du @nsker & angi et senere tidspunkt for

sluttid:

Du kan forsikre deg om at ovnen gér og slar seg av

automatisk ved a angi temperatur og funksjon som

egner seg for maten du tilbereder. Du kan endre

tilberedningstiden og sluttiden til et senere tidspunkt,

og kontrollere manuelt uten & angi

tilberedningsvarighet.

1. Farste funksjon vises pa displayet etter at du har

trykket pa \.L/-knappen for & &pne ovnen.

2. Velg driftsfunksjon ved & trykke pd A-~\-
knappene.

3. Hvis du gnsker & endre temperaturen som er
anbefalt for funksjonen, kan du aktivere

__temperaturfeltet ved & trykke pa C-knappen.

» C—symbolet blinker.

4, Stillinn gnsket temperatur ved & trykke pé~-
IN~-Knappene. .

5. Bekreft temperaturinnstillingen ved 4 trykke pa C-
knappen.

6. Trykk pa O til P l-symbolet vises pé displayet for
tilberedningstid.

7. Angi tilberedningstid ved & trykke pd A~\-/~\-
knappene og bekreft innstillingen ved & trykke pa
(®-knappen.

» Nér tilberedningstiden er angitt vises |'9|-symbolet

kontinuerlig p displayet.

8. Trykk pa  til =}-symbolet vises pa displayet for
sluttid.

9. Angi tilberedningstid ved & trykke pd A\-/~\v-
knappene og bekreft innstillingen ved a trykke pa
(®-knappen.

» NAr sluttiden som er angitt vises —)I-symbolet

kontinuerlig p displayet.

10. Sett matretten inn i ovnen.

11, Trykk pd ’ ”-knappen for & starte matlagingen
hvis temperaturen, tilberedningstiden, sluttiden og

funksjonen er egnet. PP-symbolet vil vises p&
displayet.
» Qvnstimeren kalkulerer automatisk oppstartstid for
koking ved & trekke fra koketiden fra kokesluttiden
som du har stilt inn. Valgt driftsmodus aktiveres nér
oppstartstiden for koking har kommet, og ovnen
varmes opp til innstilt temperatur. Den opprettholder



denne temperaturen inntil sluttiden for den angitte

kokingen. Alle gradene pé det indre

temperatursymbolet vil lyse nar den indre

temperaturen ndr gnsket temperatur. Ytterligere, aktive

varmere og anbefalt brettstilling vises pa

funksjonsdisplayet.

12. Etter at stekeprosessen er ferdig, vil merket
«Slutt» vises pa displayet, og alarmen vil hgres.

13. Du kan trykke hvilken som helst knapp for &
stoppe alarmen.

» Alarmen stopper og ovnen avsluttes automatisk.

Hvis du bare gnsker & avbryte
ilberedningstiden, eller tilberedningstiden og
luttiden etter at du har angitt dem, ma du

tilbakestille tilberedningstiden.

Innstilling av forsterkeren (hurtig forvarming)
Bruk forsterkerfunksjonen (hurtig forhAndsoppvarming)
til & la ovnen nd den gnskede temperaturen hurtigere.

Booster kan ikke velges for tining, hold varm
g rengjering. Booster-innstillinger vil
kanselleres i tilfelle strambrudd.

1. Trykk p& =B-knappen etter at du har angitt
temperaturen, tilberedningstiden, sluttiden og
funksjonen.

» s@—symbolet vises kontinuerlig og booster (rask

forvarming) er aktivert.

» Forsterkersymbolet forsvinner s& snart ovnen nar

den gnskede temperaturen og ovnen gjenopptar

driften i den funksjonen den var i fgr
forsterkerfunksjonen.

2. Trykk pa s&—knappen igien for & avslutte booster-
funksjonen.

» sﬂl—symbolet vises 0g booster (rask forvarming) er

deaktivert.

Sla av den elektriske ovnen

Trykk pa (D-tasten for 4 s/ av ovnen.
Aktivere tastelasen
Du kan forhindre ovnen fra & forstyrres ved & aktivere
tastelasfunksjonen.
1. Trykk pa ( til £-symbolet vises pa displayet.
» «AV» vil vises pa displayet.
2. Trykk pa knappen . for 4 aktivere tastelasen.
» Nér tastelasen har blitt aktivert, vises «P&» pa
displayet, og [%—symbolet forblir tent. Bekreft ved &
trykke pa (©.
Ovnsknappene fungerer ikke nar
astelasfunksjonen er aktivert. Tasteldsen vil
ikke kanselleres i tilfelle strembrudd.

For a deaktivere tastelasen, trykk pa
1. Trykk pa (& il (O-symbolet vises pa displayet.

» «P&» vil vises pa displayet.
2. Deaktiver tastelasen ved & trykke pa Sv-knappen.
» «AV» vises pa tasteldsen er deaktivert. Bekreft ved &
trykke pa (&,
Ovnsknappene fungerer ikke nar
astelasfunksjonen er aktivert.
asteldsinnstillingene vil ikke kanselleres i
tilfelle strgmbrudd.

Stille inn alarmklokken

Du kan bruke timeren pa produktet for alle advarsler

eller pAminnelser utenfor kokeprogrammet.

Alarmklokken har ingen pévirkning pa funksjonene til

ovnen. Den brukes kun som en advarsel. For eksempel

er det nyttig hvis du gnsker & vende maten i ovnen pa

et bestemt tidspunkt. Timeren vil hgres pa slutten av

den innstilte tiden.

1. Trykk pa & til (O-symbolet vises pé displayet.
Maksimal alarmtid kan vaere 23 timer og
59 minutter.

2. Stillinn alarmen med ~\- / ~-knappene.

» L-symbolet vil forbli tent, og alarmtiden vil vises pa

displayet nar alarmtiden er stilt inn.

3. P4 slutten av alarmtiden, vil £-symbolet begynne
a blinke, og et alarmsignal hgres.

Sla av alarmen

1. Alarmsignalet vil hgres i to minutter. Du kan trykke
hvilken som helst knapp for & stoppe alarmen.

» Alarmen vil slds av, og den aktuelle tiden vil vises.

Avbryte alarmen

1. Trykk pa (2 til L-symbolet vises pé displayet for &
avbryte alarmen.

2. Trykk og hold svs-knappen nede til «00:00» vises.

larmtiden vil vises. Hvis alarmtiden og
koketiden stilles inn samtidig, vil den korteste
iden vises.

Endre klokkeslett

1. Trykk pa (®-knappen med korte mellomrom helt
til (9-symbolet vises pa displayet.

2. Trykk pa . eller \v for & stille inn tiden.

3. Bekreft innstillingen ved & trykke pa (5-symbolet,
og vent i fire sekunder uten & trykke pa noen
knapper for & bekrefte.

De aktuelle tidsinnstillingene kanselleres ved
strgmbrudd. Klokken ma stilles pa nytt. Aktuell
id kan ikke endres nér noen av
ovnsfunksjonene er i bruk.
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Tidstabell for matlaging Baking og steking
6 imingen i denne oversikten er beregnet som 1. hylle p& ovnsstativet er nederste stativ.

en guide. Tidene kan variere pa grunn av
emperaturen pa mat, tykkelse, type og etter
dine preferanser for koking.

Antall brett - Stativstilling Temperatur (°C) Steketid (ca. i
min
oo T sl | 2 ] 0 0w

25 min. 250/max

— deretter 180 ... 190

deretter 180 ... 190
- e
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Sakte koking/gko-varmluftsvifte

Ikke endre tilberedningstemperaturen etter at
ilberedningen starter i Sakte koking/gko-
armluftsvifte-modus.

Ikke apne daren under matlaging i modusen
Sakte koking/sko-varmluftsvifte-modus.

Baketips for kake

Hvis kaken er for tarr, ok temperaturen med 10
0g reduser steketiden.

Hvis kaken er vat, bruk mindre vaeske eller senk
temperaturen med 10 °C.

Hvis kaken er for mgrk pé toppen, plasser den pa
en lavere hylle, senk temperaturen og gk
steketiden.

Hvis den er godt stekt pé innsiden, men klisset
pé utsiden, bruk mindre vaeske, senk
temperaturen og gk steketiden.

Bakevaretips

Hvis bakevarene er for tgrre, gk temperaturen
med 10 °C og reduser steketiden. Damp
deiglagene med en saus som bestar av melk,
olje, egg og yoghurt.

Hvis bakevarene tar for lang tid til & bake, veer
ekstra oppmerksom s& tykkelsen pa bakevarene
du har tilberedt ikke overskrider dybden pé
brettet.

Hvis den gvre siden av bakevarene blir brune,
men den lavere delen ikke er stekt, se til at
sausmengden du har brukt til bakevarene ikke er
for lang mot bunnen av bakevarene. Prgv & spre
sausen jevnt mellom deiglagene og pa toppen av
bakevarene for en jevn bruning.

Stek baksten i overensstemmelse med modus
og temperatur som finnes i koketabellen. Hvis

den nedre delen fortsatt ikke brunes nok,
plasser den pa en lavere hylle neste gang.

Tips for koking av gronnsaker

Hvis grennsaksretten mister all vaeske og blir for
torr, tilbered den i en panne med lokk i stedet for
et brett. Lukkede kar vil beholde saften i retten.
Hvis en grennsaksrett ikke blir kokt, kok
grennsakene pé forhdnd, eller klargjer dem som
hermetisert mat og legg dem i ovnen.
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Slik bruker du grillen

ADVARSEL
Lukk ovnsdgren under grilling.
Varme overflater kan forérsake forbrenninger!

Sla pa grillen

1. Farste funksjon vises pa displayet etter at du har

trykket pa \.L’-knappen for & pne ovnen.

Trykk pd A/~ for & velge ansket grillfunksjon.

Hvis du gnsker & endre temperaturen som er

anbefalt for funksjonen, kan du aktivere

__temperaturfeltet ved & trykke pa C-knappen.

» C-symbolet blinker.

4. Still inn gnsket temperatur ved & trykke pa~-
/N\-knappene. .

5. Bekreft temperaturinnstillingen ved 4 trykke pa C-
knappen.

6. Trykk pa ’ ”—for a starte grillen hvis
temperaturen og funksjonen er egnet. ’—symbolet
vil vises pa displayet.

» Ovnen vil lett begynne & virke i den valgte

funksjonen og vil gke den indre ovnstemperaturen il

w

Tidstabell for grilling
Grilling med elektrisk grill

innstilt temperatur. Alle gradene pa det indre
temperatursymbolet vil lyse nér den indre
temperaturen nér gnsket temperatur. Ytterligere, aktive
varmere 0g anbefalt brettstilling vises pa
funksjonsdisplayet.

7. Du kan fullfere grillingen ved & trykke pa } ”
knappen igjen.

» Qvnen vil fullfgre grillingen og "-symbolet vises pa

displayet.

Sla av grillen
1. Trykk pa @—knappen i mer enn to sekunder for &
lukke ovnen.

Mat som ikke egner seg til grilling
medfgrer brannfare. Grill kun mat som
egner seg for intensiv grillvarme.

Ikke plasser maten for langt bak i
grillen. Dette er det varmeste omradet,
og fet mat kan ta fyr.

A

Grilltid (omtrent
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[ Vedlikehold og stell

Generell informasjon

Levetiden pé produktet blir lengre og problemer som
oppstar hyppig, reduseres hvis det rengjares ved
regelmessige intervaller.

FARE:
Koble produktet fra strgmforsyningen far start
av vedlikehold og rengjering.

Det er fare for elektrisk sjokk!

FARE:

La produktet kjgles ned far rengjering.
Varme overflater kan forérsake forbrenninger!

e Rengjor produktet grundig etter hver gangs bruk.

P4 denne méten er det lettere & fierne kokerester,

og dermed unngas det at de brenner fast neste
gang produktet brukes.

e Ingen spesielle rengjgringsmidler er ngdvendige
for & rengjere produktet. Bruk varmt vann med
flytende vaskemiddel, en myk klut eller svamp il
a rengjgre produktet og terke det med en tarr
Klut.

e  Sikre alltid at overfladig vaeske tarkes godt av
etter rengjgring og at alt sgl terkes opp
umiddelbart.

e |kke bruk rengjgringsmidler som inneholder syre
eller klorid til & rengjere overflatene i rustfritt stal
eller inox, samt handtaket. Bruk en myk klut med
et flytende rengjeringsmiddel (ikke skurende) til &
torke rent pa disse delene, pass pa & tarke i én
retning.

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
eller rengjgringsmaterialer.

Ikke bruk aggressive rengjgringsmidler,
rengjgringspulver/kremer eller skarpe
gjenstander under rengjering.

lkke bruk damprengjeringsmaskiner til &
rengjgre apparatet, da dette kan fare til
elektrisk stat.

Rengjgring av kontrollpanel
Rengjar kontrollpanelet og bryterne med en vat Klut, og
tork s de blir trre.

lkke fiern kontrollknappene/bryterne for &
rengjere kontrollpanelet.
Kontrollpanelet kan skades!

Rengjare ovnen

Rengjgare sideveggen

1. Fjern frontdelen av sidestatten ved & trekke det i
motsatt retning av sideveggen.

2. Fjern sidestativet helt ved & trekl

Katalytiske vegger

Sidevegger eller bare bakveggen av ovnens indre kan
vaere dekket med katalytisk emalje.

De katalytiske veggene i ovnen ma ikke rengjgres. Den
porgse overflaten pa veggene er selvrengjgrende ved
at de absorberer og omformer sprutende fett (dam og
karbondioksid).

Rengjor ovnsderen

For & rengjgre ovnsdgren bruk varmt vann med
flytende vaskemiddel, en myk Klut eller svamp til &
rengjore produktet og terke det med en tarr klut.

Ikke bruk aggressive skurende

o rengjgringsmidler eller skraper for & rengjgre
ovnsdgren. De kan ripe opp overflaten og
gdelegge glasset.

Frontdgrens indre glass er belagt med et
materiale som er lett & rengjare. Ikke bruk
aggressive skurende rengjaringsmidler, harde
metallskrapere, skureputer eller blekemiddel til
a rengjare frontdgrens indre glass, da disse
kan skrape opp overflaten. Dette kan gdelegge
belegget.

Fjerne ovnsdgren

1. Apne front daren (1).

2. Apne klemmene ved hengselhuset (2) p& hayre og
venstre side av frontdgren ved 8 trykke dem ned
slik som vist pa figuren.
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1 2 3

1 Frontd 1 Ramme

rontcr 2 Plastdel
2 Hengsel ) A
3 ovn Trekk mot deg og ta av plastdelen som er installert pa

gvre del av frontdaren.

1 2 3

3. Flytt frontdgren til halvveis.
4. Fjern frontdgren ved & trekke den oppover for &
frigiore den fra hayre og venstre hengsler.

rinnene som utfgres under 123
ierningsprosessen skal utfgres i motsatt
rekkefglge for & installere daren. Ikke glem &
lukke klemmene ved hengselhuset ved
remontering av dgren.

Innerste glasspanel

Indre glasspanel

Ytre glasspanel

Plastglasspaneldpning - nedre

Slik som illustrert pa figuren, Igft det innerste
glasspanelet (1) litt i retning av A og trekk det ut i
retning av B.

Gjenta den samme prosedyren for & fierne det indre
glasspanelet (2).

A w =

Fjerne dgrens indre glass

Det indre glasspanelet p& ovnsdaren kan fiemnes for
rengjering.

Opne ovnsdaren.
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Det fgrste trinnet for & sette sammen dgren igjen er &
reinstallere det indre glasspanelet (2).

Slik som illustrert pa figuren, plasser det avfasede
hjgrnet pa glasspanelet slik at det vil veere i det
avfasede hjgrnet av plastapni

Det indre glasspanelet (2) mé installeres i
plastdpningen i naerheten av det innerste glasspanelet
().
Ved installering av det innerste glasspanelet (1), se til
at den trykte siden pa panelet vender mot det indre
glasspanelet.

Det er viktig & plassere det nedre hjgrnet pé det indre
glasspanelet inn i den nedre plastapningen.

Skyv plastdelen mot rammen inntil du herer et "klikk".

Utskifting av ovnsparen

FARE:

Far du skifter ut ovnspaeren, pass pa at
produktet er frakoblet strgmkilden og nedkjglt
for & unnga risikoen for elekirisk stgt.

Varme overflater kan forérsake forbrenninger!

Ovnslampen er en spesiell elektrisk lyspaere
som kan tale opp til 300 °C. Se Tekniske
spesifikasjoner, side 10 for detaljer.
Ovnspaerene kan fas fra den autoriserte
serviceagenten.

Posisjonen pa lampen kan variere fra figuren.

Hvis ovnen din er utstyrt med en rund pzre:
1. Koble produktet fra stremforsyningen.
2. Drei glassdekselet mot klokken for & fierne det.

3. Trekk ut ovnslampen fra sokkelen, og skift den ut
med en ny.

4. Sett pa plass glassdekselet.

Hvis ovnen din er utstyrt med en firkantet paere:

1. Koble produktet fra stremforsyningen.

2. Fjern stekestativene som forklart. Se Rengjore
ovnen, side 25.

3. Fjern det beskyttende glassdekselet med en
skrutrekker.

Trekk ut ovnslampen og skift den ut med en ny.
Installer glassdekselet og deretter stekestativet.

o~
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Feilsgking

Ovnen avgir damp nar den er i bruk.

e Det er normalt at damp kommer ut under bruk. >>> Dette er ingen feil.

Produktet avgir metallstay under oppvarming og nedkjsling.

e Nar metalldelene varmes opp, kan de utvide seg og lage stay. >>> Dette er ingen feil.

Produktet virker ikke.

o Stremsikringen er defekt eller har blitt utlgst. >>> Kontroller sikringene i sikringsboksen. Ved behov,
skift ut eller tilbakestill dem.

e Produktet er ikke tilkoplet (det jordede) stramuttaket. >>> Kontroller kontakttilkoplingen.

Dvnslyset virker ikke,

e Ovnslampen er defekt. >>> SKift ut ovnspeeren.

e Strgmmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes Stram. Kontroller sikringene i sikringsboksen.
Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.

Ovnen varmes ikke opp.

e Funksjone og/eller temperaturen er ikke innstilt. >>> Still inn funksjonen og temperaturen med
funksjons- og/eller temperaturknotten/tasten.

e Strgmmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes Stram. Kontroller sikringene i sikringsboksen.
Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.

Forher deg med den autoriserte serviceagenten eller forhandleren der du har kjgpt produktet hvis du ikke kan
rdne problemet selv om du har gjennomfgrt instruksjonene i dette avsnittet. Gjgr aldri forsgk pé a reparere et
defekt produkt selv.
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Lds denna bruksanvisning forst!

Bésta kund,

Tack for att du har valt att képa en Beko-produkt. Vi hoppas att du far ut maximalt frén produkten som har tillverkats
med hog kvalitet och toppmodern teknik. Las hela den hér bruksanvisningen och alla andra medféljande dokument
noggrant innan du anvénder produkten och behall den fér framtida referens. Om du ger produkten till ndgon annan
ska du se till att bruksanvisningen ocksa foljer med. Fdlj alla varningar och informationen i bruksanvisningen.

Kom ihég att den har bruksanvisningen dven kan galla flera andra modeller. Skillnader mellan modeller &r uttryckligen
angivna i den hdr bruksanvisningen.

Forklaring av symboler

| den hér bruksanvisningen anvands foljande symboler:

Viktig information eller anvéndbara
anvandartips.

Varning for situationer som kan vara
livsfarliga eller farliga for egendom.

Varning for elektrisk stot.

Varning for brandrisk.

Varning for heta ytor.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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ﬂViktiga instruktioner och varningar for sakerhet och miljo

Det har avsnittet innehaller J
sakerhetsinstruktioner som hjalper
dig att undvika skador pa person och
egendom. Om du inte foljer dessa
instruktioner kommer det att gora .
garantin ogiltig.
Allméan sakerhet
e Den har enheten kan anvandas av
barn fran 8 &r och personer med
nedsatt fysisk, kansloméassig eller o
mental férmaga, eller avsaknad
av erfarenhet och kunskap om de
har fatt tillracklig dvervakning
eller tillrdckliga instruktioner
gallande anvandning av enheten
pa ett sakert sétt och om de
forstar vilka risker som finns
inbegripna.
Barn far inte leka med enheten.
Rengdring och anvandarunderhall
far inte utfdras av barn utan
Overvakning.
¢ |nstallation och reparation maste
alltid utforas av auktoriserade
serviceombud. Tillverkaren kan
inte hallas ansvarig for skador o
som uppkommit fran arbete som
utforts av icke auktoriserade
personer och kan gora garantin
ogiltig. Fore installation, 1as .
instruktionerna noggrant.
e Anvand inte produkten om den ar
defekt eller har négra synliga .
skador.
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Kontrollera att
produktfunktionsrattarna ar
avstangda efter varje anvandning.

Elsakerhet

Om produkten ar behdftad med
fel far den inte anvdndas om den
inte repareras av det behdriga
serviceombudet. Du kan fa en
elektrisk stot!

Anslut endast produkten fill ett
jordat uttag med spanning och
skydd enligt specifikationerna i
Tekniska specifikationer. Den
jordade installationen ska goras
av en kvalificerad elektriker
medan produkten anvands med
eller utan transformator. Vart
foretag ska inte héllas ansvarigt
for ndgra problem som
uppkommer pa grund av att
jordningen inte har skett i enlighet
med lokala regler.

Tvatta aldrig produkten genom att
spruta eller halla vatten pa den!
Du kan fa en elektrisk stot!

Ror aldrig vid kontakten med vata
hander! Dra aldrig ur genom att
dra i kabeln, utan greppa alltid
om kontakten.

Produkten méaste kopplas ur
under installation, underhall,
rengoring och reparation.

Om strémsladden ar skadad
maste den bytas av tillverkaren,



dess serviceombud eller liknande
behdriga personer for att undvika
fara.

Enheten maste installeras s att
den har helt frankopplad fran
natverket. Separationen méaste
goras antingen via en kontakt for
huvudstrom eller en kontakt som
ar inbyggd i den fasta
elinstallationen, i enlighet med
konstruktionsforeskrifterna.

Den bakre ytan pa ugnen blir
mycket varm nar den anvands. Se
till att ingen elanslutning har
kontakt med den bakre ytan, det
kan orsaka skador pa
kopplingarna.

Klam inte stromsladden mellan
ugnsluckan och ramen, och lat
den aldrig l0pa dver de heta
ytorna. Annars kan
kabelisoleringen smélta och
orsaka brand som resultat av
kortslutning.

Allt arbete med elektrisk
utrustning och elsystem fér bara
utforas av behoriga fackman.

Vid skada slar du av produkten
och kopplar bort den fran
stromkallan. For att gora detta
stanger du av sakringen hemma.
Kontrollera att s@kringen ar
kompatibel med produkten.

Produktsakerhet

Apparaten och dess tillbehor blir
heta vid anvandning. Vidror inte

uppvarmningsdelarna. Barn under
8 ar ska inte befinna sig i
narheten om de inte &r under
uppsikt.

Anvand aldrig produkten vid
nedsatt omdome eller
koordination pa grund av
alkoholintag och/eller anvandning
av droger.

Var forsiktig vid anvandning av
alkoholhaltiga drycker i maten.
Alkohol omvandlas till &nga i hdga
temperaturer och kan antanda om
den kommer i kontakt med heta
ytor.

Se till att inga antandbara
material finns i narheten av
produkten, eftersom sidorna kan
bli heta under anvandningen.
Under anvandning blir apparaten
het. Vidror inte
uppvarmningsdelarna inuti ugnen.
Hall alla ventiler fria fran hinder.
Varm inte o0ppnade
konservburkar eller glasburkar i
ugnen. Trycket som bildas i
burken kan gora att den spricker.
Placera inga bakplatar, tallrikar
eller aluminiumfolie direkt pa
ugnens botten.
Varmeackumulationen kan skada
ugnens underdel.

Placera bakplatspappret i
kokkarlet eller pd ugnstillbehtret
(form, galler etc.) tillsammans
med maten och stall sedan in allt
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I den forvarmda ugnen. Ta bort de
tverfiodiga delarna av
bakplatspappret fran
ugnstilibehoret eller karlet for att
forhindra risken att dverfiddet
vidrér ugnens varmeelement,
Anvand aldrig bakplatspapper i en
arbetstemperatur som ar higre
an det angivna vardet for
bakplatspappret. Placera aldrig
bakplatspappret direkt pa ugnens
botten.

Anvand inte rengdringsmedel
med hog slipeffekt eller vassa
metallskrapor for att rengora
ugnsluckans glas, eftersom de
kan repa ytan, vilket kan resultera
i att glaset spricker.

Anvénd inte angrengdrare for att
rengOra apparaten, det kan
orsaka elektrisk stot.

Placera ugnsgallret och platen
ordentligt pa de falsarna

Det ar viktigt att placera
ugnsgallret och/eller droppléten
ordentligt pa falsen. Dra
ugnsgallret eller dropplaten
mellan 2 skenor och se till att de
ar i balans innan du placerar
maten pa (se foljande bild).

pa ugnsluckan ar borttaget eller
sprucket.

Ugnshandtaget far inte anvandas
som handdukshangare. Hang inte
upp handdukar, handskar eller
liknande textilier nar
grillfunktionen anvands med
Oppen lucka.

Anvand alltid varmetaliga
ugnsvantar nar du satter in mat i
eller tar ut mat fran den heta
ugnen.

Se till att apparaten ar avstangd
innan du byter lampan for att
undvika risk for elektrisk
kortslutning.

Brandskyddsatgarder;

Kontrollera att kontakten sitter
fast ordentligt i uttaget for att
undvika gnistbildning.

Anvand inte skadade eller kapade
sladdar eller forlangningssladd,
utover originalkabeln.

Kontrollera att vare sig vétska
eller fukt forekommer pé uttaget
som ar inkopplat i produkten.



Avsedd anvandning

Den har produkten ar avsedd for
anvandning i hemmet.
Kommersiell anvandning &r inte
tillradligt.

Den har enheten ar endast till for
tillagning. Den far inte anvandas i
andra syften, exempelvis for
rumsuppvarmning.

Den har produkten ska inte
anvandas for att varma tallrikar
under grillen, hanga handdukar
och disktrasor etc pa handtag,
eller for torkning och varmning.
Tillverkaren ansvarar inte for
nagon skada som orsakas av
felaktig anvandning eller
felhantering.

Ugnen kan anvandas for
avfrostning, bakning, stekning
och grillning av mat.

Barnsakerhet

Tillbehoren kan bli mycket heta
under anvandning. Sma barn ska
hallas borta.
Forpackningsmaterial &r farliga
for barn. Hall barn borta fran
forpackningsmaterial. Avyttra alla
delar pa férpackningen enligt
miljostandarder.

Elektriska produkter ar farliga for
barn. Barn ska inte vara néra

produkten nar den anvands och
de fér inte leka med produkten.

¢ Placera inga foremal ovanpa
apparaten som barn kan na.

e Nar luckan ar dppen ska du inte
ldgga nagra tunga foremal pa den
och inte Iata barn sétta sig pé den.
Ungen kan valta eller s& kan
luckan skadas.

Avfallshantering av den uttjinta
produkten

| enlighet med WEEE-direktivet for hantering av
avfallsprodukter:

Den hér produkten galler under EU WEEE-direktivet
(2012/19/EU). Den hér produkten ar férsedd med en
klassificeringssymbol for avfallshantering av elektriskt
och elektroniskt material (WEEE).

Denna produkt dr tillverkad med delar av hog kvalitet
samt material som kan &teranvandas och atervinnas.
Produkten fér inte slangas i hushallssoporna eller i
annat avfall vid livsslut. Ta den till en
atervinningsstation for elektrisk och elektronisk
utrustning. Kontakta din kommun fér mer information
om narmaste atervinningsstation.

| enlighet med RoHS-direktivet:

Produkten du har kdpt géller under EU RoHS-direktivet
(2011/65/EU). Den innehdller inga av de farliga eller
forbjudna material som anges i direktiven.

Avfallshantering av emballage

e Emballaget &r farligt for barn. Férvara emballaget
pé en séker plats utom rackhall for barn.
Emballaget till den hér produkten &r tillverkat av
atervinningsbart material. Sortera och
avfallshantera det i enlighet med lokala lagar och
regler géllande avfallshantering. Sldng dem inte i
hushallssoporna.
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A Allmén Information

Oversikt
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1 Kontrollpanel 6 Flaktmotor (bakom platta i stal)
2 Tradhylla 7 Lampa
3 Trdg 8  Ovre varmeelement
4 Handtag 9 Hyllpositioner
5 Lucka
4 5 6
e —
O T
H | BEEC b
gl arri
A |4 ] C
i l l
1 i i
9 8 7
1 PA/AV-knapp 7 Temperaturinstaliningsknapp
2 Funktionsvisning 8 Snabbstartssymbol (snabb forvarmning)
3 Indikatorfalt for aktuell tid 9 Plusknapp
4 Symbol fér ugnens innertemperatur 10 Minusknapp
5 Félt for temperaturvisning 11 Justeringsknapp
6 Start / stopp matlagningsknapp 12 Return fér att funktionsvisning




Forpackningens innehall

ilka tillbehdr som medféljer kan variera
beroende pa modell. Alla tillbehor som
beskrivs i den hér bruksanvisningen kanske
inte f6ljer med din produkt.

—_

Bruksanvisning
Ugnsplat
Anvands for bakverk, fryst mat och stora stekar.

L&ngpanna
Anvénds for bakverk, stora stekar, saftiga rétter
och for att samla upp fett vid grillning.

Ugnsgaller
Anvénds vid grillning och for att placera mat som

ska bakas, grillas eller tillagas i grytliknande kérl.

Placera ugnsgallret och plten ordentligt p&
de teleskopiska falsarna

De teleskopiska gallren gor det méjligt for dig att
installera och ta bort platar och grillgaller pa ett
enkelt sétt.

N&r du anvander platen och grillgallret med de
teleskopiska gallren ska du se till att stiften i
bakre delen av de teleskopiska gallren star mot
kanterna p4 grillgallret och platen.
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Tekniska specifikationer

Yttre méatt (hojd/bredd/djup 595 mm/594 mm/567 mm
Huvudugn Multifunktionsugn

Grillenergiforbrukning

" Grundl&ggande information: Information om energiangivelser fr elekiriska ugnar anges i enlighet med EN
60350-1 / IEC 60350-1-standard. Dessa vdrden bestdms under standardladdning med éver-undervirme
eller varmluftsfunktioner (om det finns).
Energieffektivitetsklass bestdms i enlighet med foljande prioritering, beroende p& om produkten har
funktionerna eller inte. 1-Tillagning med eko-flékt, 2- Turbo I&ngsamt tillagning, 3- Turbotillagning, 4-
Varmlufts under/Gver, 5-Over- och undervarme.

** Se. Installation, sidan 11.

De tekniska specifikationerna kan andras utan arden pa produktetiketter och i medfoljande
dregaende meddelande, for att forbattra dokumentation ar hamtade fran
produktens kvalitet. laboratorieforhallanden i enlighet med
- - - — - relevanta standarder. Dessa varden kan
iffrorna i den har bruksanvisningen ar endast variera beroende pa anvandnings- och
i beskrivande syfte och kanske inte exakt miligforhallanden.
tammer dverens med din produkt.
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K Installation

Produkten méste installeras av en behdrig person i
enlighet med géllande regler. Annars kommer garantin
att bli ogiltig. Tillverkaren kan inte héllas ansvarig for
skador som uppkommit frén arbete som utfdrts av icke
auktoriserade personer och kan géra garantin ogiltig.

Forberedelse av platsen och elinstallationen fé)
produkten ligger pa kundens ansvar.

FARA:
Produkten méste installeras i enlighet med
lokala lagar och regler avseende el och gas.

FARA:

Innan installation ska du kontrollera produkten
visuellt att den inte ar defekt. Om den har
defekt ska den inte installeras.

Skadade produkter kan orsaka
sakerhetsrisker.

Fore installationen

Enheten &r avsedd for installation i kommersiellt

tillgdngliga koksskap. Ett sdkerhetsavstand méste

lamnas mellan enheten och koksvdggarna och -

mdblerna. Se bilden (varden in mm).

e Ytor, syntetiska laminat och vidhaftande material

méste vara varmeresistenta (minst 100 °C).

Koksskdp maste nivdjusteras och fixeras.

e Om det finns en lada under ugnen méste en hylla
installeras mellan ugnen och ladan.

e Bir enheten tillsammans med minst tvd personer.

Installera inte produkten intill kylskap eller frys.
arme som produkten avger okar
lenergiférbrukningen for kylapparater.

nvand inte luckan och/eller handtaget nér du
lyfter eller flyttar produkten.

Om produkten har handtag for du dem bakét
in i sidovaggarna efter att du har flyttat
produkten.
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Installation och anslutning

e Produkten far bara installeras och anslutas i
enlighet med géllande installationskrav.

Elanslutning

Anslut produkten till ett jordat uttag som &r skyddat av
en sdkring av lamplig kapacitet, i enlighet med
"Tekniska specifikationer". Den jordade installationen
ska goras av en kvalificerad elektriker medan

12/SV

produkten anvands med eller utan transformator. Vart
foretag kan inte héllas ansvarig fér skador som
uppstatt pa grund av att produkten har anvinds utan
en jordad installation, i enlighet med lokala lagar och
regler.




FARA:

Produkten far endast anslutas till el av en

auktoriserad och behdrig person. Produktens
garantiperiod starter efter en korrekt
installation.
Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for skador

som uppkommit fran arbete som utforts av
icke auktoriserade personer.

FARA:

Strémsladden fér inte kldmmas, bojas,
kldmmas eller komma i kontakt med
produktens heta delar.

En skadad stromsladd méste bytas ut av en
behdrig elektriker. Annars finns risk for
elektrisk st6t, kortslutning eller brand!

e Anslutningen méste félja nationella lagar och
regler.

e Strémdata maste dverensstimma med de data
som anges p& markplaten p& produkten. Oppna
luckan pé framsidan for att se méarkplaten.

*  Produktens stromsladd maste flja vardena i
"Tekniska specifikationer".

FARA:
Koppla ur produkten fran stromkallan innan du
paborjar nagot arbete pa elinstallationen.

Du kan f& en elektrisk stot!

Stromsladdens kontakt méste vara lattatkomlig
efter installation (och inte 16pa Gver hallen).

Koppla in strémsladden i vagguttaget.

Installera produkten

1. Skjut ugnen in i skapet, passa in det och sékra det,
samtidigt som du ser till att strdmsladden inte &r
trasig och/eller kldmd.

Sékra ugnen med 2 skruvar, enligt bilden.

For produkter med nedkylningsflakt

1 Nedkylningsflakt
2 Kontrollpanel
3 Lucka

Den inbyggda flakten kyler bade ned det inbyggda
sképet och produktens framsida.

Kylflakten fortsatter att kora i 20-30 minuter
efter att ugnen har slagits av.

Om du har lagat mat genom att programmerg)
timern pa ugnen slés aven kylflakten av i slutet
av tillagningstiden tillsammans med alla
funktioner.

Slutkontroll

1. Anslut stromsladden och sl pé produktens
sékring.

2. Kontrollera funktionerna.

Framtida transport

e Spara produktens originalkartong for framtida
transport av produkten. Fdlj instruktionerna pa
kartongen. Om du inte har originalkartongen kvar
ska du packa in produkten i bubbelplast eller
tjock kartong, och tejpa ordentligt.

e For att forhindra att gallret ioch platen nuti ugnen
skadar ugnsluckan ska du placera en bit kartong
pa insida av ugnsluckan som ligger mot gallren.
Tejpa ugnsluckan mot sidovaggarna.

e Anvind inte luckan eller handtaget nér du lyfter
eller flyttar produkten.

Kontrollera produktens allméanna utseende, om
det finns nagra skador som kan ha uppstatt
under transport.
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I Forberedelser

Tips for att spara energi

Féljande information hjélper dig att anvinda enheten

pa ett ekologiskt satt och spara energi:

e Anvand mérka eller emaljerade kérl i ugnen
eftersom varmedverféringen blir béttre.

e Nér du tillagar dina ratter utfér du en férvarmning
om detta rekommenderas i bruksanvisningen
eller receptet.

e Oppna inte luckan for ofta under tillagningen.

Initial anvandning
Tidsinstallning

e Forsok att inte tillaga mer &n en rétt i ugnen
samtidigt. Du kan tillaga eller placera tva kokkarl
pa ugnsgallret.

Tillaga mer &n en ratt i foljd. Ugnen &r da redan
varm.

Du kan spara energi genom att stdnga av ugnen
i négra minuter innan tillagningstiden &r siut.
Oppna inte ugnsluckan.

Tina upp fryst mat fore tillagning.

1 3 4 5 6
| e e
1) }J.Ei"’ i 3 I
® Y l:i ot | ( Dl
P 28 1
LO&GE s« 3,
Pl Ol v [ ~ | 4 | <
I I I | | |
| | | | | |
12 11 10 9 8 7
1 PAAV-knapp Den forsta rengoringen av produkten
2 Funktionsvisning an kan skad ) . &l
. e ) an kan skadas av vissa rengéringsmedel.
8 Ind|katorf§|t for aktu.ell tid nvand inte aggressiva rengéringsmedel,
4 Symbol for ugnens innertemperatur skurpulver/-mjlk eller nagra vassa foremal
5 Falt for temperaturvisning under rengdring.
6 Start/ StODP m?tlat::]nlngsknapp 1. Avldgsna allt férpackningsmaterial.
/ TemperatunnstallmngsknapP o 2. Torka av ytorna pé& produkten med en fuktig trasa
8  Snabbstartssymbol (snabb forvarmning) gller svamp och torka sedan med en torr trasa.
9 Plusknapp Initial uppvérmning
10 Minusknapp VArm upp enheten i omkring 30 minuter och sla sedan
11 Justeringsknapp av den. Pa det har séttet brdnns matrester bort och
12 Return for att funktionsvisning avlagsnas.
1. Vid forsta drift av ugnen tinds ® symbolen, tryck VARNING
pé knapparna A/~ for att stilla in timmen. Heta ytor kan orsaka brannskador!
2. Bekrifta instéllningen genom att réra vid ® Produkten kan bli het nér den anvands. Ror

symbolen vanta 4 sekunder utan att rora nagra
knappar for att bekrafta.

Om den aktuella tiden inte &r installd borjar
idsindikatorn rakna frén 12:00. Klockikonen
(L visas for att indikera att aktuell tid inte har
stallts in. Den forsvinner sa fort tiden har
stallts in.
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aldrig vid de heta brannarna, innersektionerna
pa ugnen, varmeelement etc. Hall barn borta
fran enheten!

Anvand alltid varmetaliga ugnsvantar nar du
sétter in mat i eller tar ut mat fran den heta

ugnen.




Elektrisk ugn

1.

2.
3.
4

5.
6.

Ta ut alla bakplatar och galler frdn ugnen.
Stang ugnsluckan.

Vélj positionen Fast.

Valj den hdgsta effekten for grillen; se S& har
anvénder du den elektriska ugnen, sidan 16.
Kér ugnen i cirka 30 minuter.

Stanga av ugnen; se S4 hér anvénder du den
elektriska ugnen, sidan 16

Grillugn

1.
2.
3.

4.
5.

Ta ut alla bakplatar och galler frdn ugnen.
Stang ugnsluckan.

Valj den hdgsta effekten for grillen; se S har
forbereder du grillen, sidan 24.

Kér ugnen i cirka 30 minuter.

Stanga av grillen, se Sa har férbereder du grillen,

sidan 24

Doft och rék kan utvecklas under ett par
immar vid forsta anvandningen. Detta ar

normalt. Se till att rummet &r vélventilerat sé

att rok och lukt forsvinner. Undvik direkt
inandning av réken och den lukt som den
sander.
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E 54 har anvénder du ugnen

Allméan information om bakning,
stekning och grillning

VARNING

Heta ytor kan orsaka brannskador!

Produkten kan bli het n&r den anvands. Ror
aldrig vid de heta brannarna, innersektionerna
pé ugnen, varmeelement etc. Hall barn borta
frén enheten!

Anvand alltid varmetaliga ugnsvantar nar du
satter in mat i eller tar ut mat frén den heta
ugnen.

FARA:
Var forsiktig nar du 6ppnar luckan, eftersom
det kan komma ut &nga.

Kraftig dnga kan branna dina hander, ditt
ansikte och/eller dina dgon.

Tips for bakning

e Anvéand material som inte utsétts for beldggning,
exempelvis metall- eller aluminiumbehallare.

e Anvind gallret pa bdsta sétt.

e Placera bakformen pa gallrets mitt.

e Vilj gallrets position innan du slar pa ugnen eller
grillen. Andra inte gallrets position nér ugnen &r
varm.

e Hall ugnsluckan stangd.

Tips for stekning

e Om du penslar hel kyckling, kalkon eller storre
kéttbitar med en marinad av citronsaft och
svartpeppar innan stekning kommer
tillagningsprestandan att 6ka.

e Det tar ungefér 15 till 30 minuter langre att steka
kétt med ben jamfért med att steka samma
kéttstorlek utan ben.

e [0rvarje centimeter kottets tjocklek Okar ska du
ldgga pa cirka 4 till 5 minuters tillagningstid.

e LAt kottet vila i ungen i omkring 10 minuter efter
att du har tillagat det. Saften fordelas battre dver
steken och rinner inte ut ndr du skér i kéttet.

e Fisk ska placeras i mitten eller p4 den nedre
falsen, i en eldfast form.

Tips for grillning

Nér kott, fisk och kyckling grillas blir de snabbt bruna

och far en krispig yta, samt torkar inte. Platta delar,

kéttbitar och korvar passar speciellt bra fér grillning,
samt gronsaker med hdgt vatteninnehall, sdsom
tomater och I6k.

e Fordela delarna som ska grillas p& ugnsgallret
eller pé platen med ugnsgallret pa ett sddant satt
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att utrymmet som ticks inte dverskrider
storleken pa varmaren.

e Skjutin ugnsgallret eller platen med galler p&
onskad niva i ugnen. Om du grillar pa ugnsgallret
ska du skjuta in I&ngpannan pé den nedre falsen
for att samla upp fett. Tillstt lite vatten i
I&ngpannan for enkel rengdring.

Mat som passar for grillning kan bérja

brinna. Anvand bara mat for grillning
som dr [dmplig for grillvarme.

Placera inte maten for angt bak pa
grillen. Det hér &r det hetaste stéllet
och maten kan fatta eld.

Sa har anvinder du den elektriska

ugnen
Falspositioner (for modeller med ugnsgaller)
Det &r viktigt att placera ugnsgallret korrekt pa
gallerfalsarna. Ugnsgallret maste foras in mellan
gallerfalsarna enligt bilden.

L4t inte ugnsgallret st mot ugnens bakre vagg. Dra
ugnsgallret till den frimre delen av gallret och placera
det med hjélp av luckan, for att fa bra grilleffekt.

- N W OO

Anvéndningslagen
Anvéndningsldgenas ordning som visas hér kan skilja
sig frdn de pé din enhet.

Over- och undervérme

Maten upphettas simultant uppifrdn och
underifran. Exempelvis &r det ldmpligt for kakor,
smakakor eller grytor i bakformar. Tillaga maten
med endast en lngpanna.

Lamplig falsposition visas pa skarmen.



Flakt som stbder under-/6verviarme

Het Iuft, som vdrms av bade undre och dvre
element, fordelas snabbt och jamnt i ugnen tack
vare flakten. Tillaga maten i en l&ngpanna.
Flaktvarme

Varmluft, som varms av det bakre elementet,
fordelas snabbt och jdmnt i ugnen tack vare
flakten. Detta &r Iampligt att anvénda nér du vill
varma flera rétter pa flera falsnivaer.
Férvarmning krévs i regel inte. Ldmplig fér
tillagning med flera langpannor.

Nar ugnsluckan ar 6ppen kors inte flaktmotorn,
det gor att varmluften behalls i ugnen.

"3D"-funktion

Overvdrme, undervarme och flaktassisterad
véarme anvands. Maten tillagas jamnt och snabbt.
Tillaga maten med endast en I&ngpanna.
Pizzafunktion

Undervarme och flaktassisterad varme anvénds.
Lampligt for att baka pizza.
Full grill+Flakt

9.

Het luft, som vdrms av fulla grillen, foérdelas

snabbt och jdmnt i ugnen tack vare flakten. Detta

&r lampligt nédr stora méngder kott ska grillas.

e Placera sma och medelstora portioner pa
ratt fals under grillvdrmaren for grillning.

e Still in temperaturen pa maximal niva.

e Vand pa maten efter halva grillningstiden.

Full grill

Den stora grillen i ugnens innertak anvénds.

Detta ar lampligt nér stora méngder kott ska

grillas.

e Placera sma och medelstora portioner pa
ratt fals under grillvdrmaren for grillning.

e Stillin temperaturen pd maximal niva.

e Vand pa maten efter halva grillningstiden.

Grill

Den lilla grillen i ugnens innertak anvands.

Passar grillning och graténger.

e Placera sma och medelstora portioner pa
rétt niva under grillvarmaren fér grillning.

e Still in temperaturen pa maximal niva.

e Vand pa maten efter halva grillningstiden.

L&ngsam tillagning/Ekofldktvdrmare

For att spara strom kan du anvinda den hér
funktionen istéllet for tillagningssétten du utfoér
om du anvander flaktuppvarmning i
temperaturintervallet 160-220 °C. Men
tillagningstiden 6kar nagot.

Tillagningstiderna som géller for den har
funktionen anges i tabellen 'Langsam
tillagning/Ekofléktvérmare'.
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10.  Undervirme 12. Drivning med flakt

Endast undervdrme anvands. Det ar [dmpligt for Ugnen vérms inte upp. Endast flakten (i bakre

pizza och andra ratter som ska stekas frén vaggen) anvinds. Passar for att langsamt tina

undersidan. upp mat i rumstemperatur samt att kyla ner varm
11, Varmhallnin mat.

Anvénds fér varmhélining av mat i I4g temperatur
under en langre period, si den &r redo att
serveras.

S$a har anvander du ugnens kontrollenhet

1 4 5 6
| o
Qo i"_'il‘_"tsg e
® o I I [ [ R
1
a s 3 opl
p ~ | 8 | °C
| i I I
1 1 i i
12 9 8 7
1 PA/AV-knapp & : Symbol for knapplas
2 Funktionsvisning &l : Oppen drr symbol
3 Indikatorfalt for aktuell tid _ﬂl : SnabbStar[SSYmbO' (Snabb
4 Symbol fér ugnens innertemperatur = forvérmning)
g g?;trtf c}rstt%rgg iqzttllje?gr?iwggknapp (‘) - Symbol for kbttermometer
7 Temperaturinstaliningsknapp ' Matlagn!ngspaus symbol
8  Snabbstartssymbol (snabb forvarmning) 4 ) - Matlagnings startsymbol
9 Plusknapp Funktionstabell:
10 Minusknapp Funktionstabellen anger funktionerna som kan
11 Justeringsknapp anvéndas i ugnen samt deras respektiva max. och
12 Return fér att funktionsvisning min.temperaturer.
= - Symbol fér tillagningstid
=) : Tillagningstiden slut
Pt : Funktionsnummer
Ia) . Alarmsymbol
©) : Klocksymbol
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1 Hyllpositioner

2 Overvarme

3 Grillelement

4 Boost-varmare

5 Boost-flakt

6 Varmhalining

7 Nedre varmeelement

8 Rengoringsposition

9 Anvénds med flaktposition

Funktionerna kan variera beroende pa modell.

Funktionstabell Rekommenderad | Temperaturintervall
temperatur (°C °C

Flakt som stoder | 175

u"nder»

40-280

*3D"-funktion 40-280

40-220

fid temperaturer av 280 © C och mer, driver
Lgnen vid {

Maximal justerbar tillagningstid i lagen forutom

armhalining &r begrénsad till 6 timmar péa
grund av sakerhetsskal. Programmet avbryts
vid ett stromavbrott. Du méste
omprogrammera ugnen.

Om du gor ndgra andringar kommer respektive|
symbol pé klockan att blinka.

ktuell tid kan inte stallas in ndr ugnen kor en
annan funktion eller om halvautomatiskt eller
ullt automatiskt program stalls in pa ugnen.

fiven om ugnen &r avstangd tinds ugnslampan
nar ugnsluckan ar Gppen.

Sa har anvander du ugnen

1. Tryck pé knappen @i mer dn 2 sekunder for att
dppna ugnen.

» Forsta driftfunktionen visas pé skdrmen efter att

ugnen slds pa. Nar skdrmen ar i detta lage kan

tillagningstid, tillagningstidens slut och Booster

(snabbvarmning) stéllas in.

Ugnen slés av automatiskt inom 20 sekunder
om ingen ugnsinstallning gors pa skarmen.

Manuell tillagning genom att vélja temperatur

och anvéandarlage

Du kan laga mat genom att vélja temperatur och

driftfunktion sérskilt for din maltid, styra manuellt utan

att ange négon tillagningstid.

1. Forsta driftfunktionen visas pa skarmen efter att

rort vid @ knappen for att Gppna ugnen.

Valj driftfunktionen genom att trycka pa A/~

knapparna.

Om du dnskar andra den temperatur som

rekommenderas for driftfunktionen, q’ktivera

N temperaturféltet genom att trycka pé C knappen.

» Csymbolen blinkar.

4. Stéll in dnskad temperatur genom att trycka pé
/N knapparna. )

5. Bekrifta temperaturen genom att trycka pé C
knappen.

6. Placera din rétt i ugnen.

7. Tryck pa knappen for att starta tillagningen
om temperaturen och driftfunktionen &r [dmpliga.
’ symbolen visas pa skarmen.

» Ugnen startar i 6nskad funktion och dkar

innertemperaturen till angiven temperatur. Varje grad

av innertemperatursymbolen tands allt eftersom

innertemperaturen nar den instéllda temperaturen.
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Mer aktiva varmare och rekommenderade positioner

for pléten visas pé funktionsskarmen.

8. Ugnen stings inte av automatiskt pd grund av
manuell tillagning om du inte stéller in
tillagningstiden. Du kan avsluta tillagningen

genom att trycka pa knaﬂ)en en gang till.

» Ugnen avslutar tillagningen och I symbolen visas pa
skdrmen.

9. Tryck pa knappen @ i mer an 2 sekunder for att
stdnga ugnen.

Tillagning genom att ange tillagningstid;

Du kan se till att ugnen sténgs av genom att vélja

temperatur och drift specifika for din méltid och stalla

in tillagningstiden, styra manuellt utan att ange nagon
tillagningstid.

1. Forsta driftfunktionen visas pa skarmen efter att
rort vid @ knappen for att 6ppna ugnen.

2. Vij driftfunktionen genom att trycka pd AV~
knapparna.

3. Om du 8nskar &ndra den temperatur som
rekommenderas for driftfunktionen, aktivera

. temperaturféltet genom att trycka pé C knappen.

» G symbolen blinkar.

4. Stéll in dnskad temperatur genom att trycka pé
A\ knapparna. .

5. Bekrafta temperaturen genom att trycka pa C
knappen.

6. Rorvid® tills 1 symbolen visas p& skarmen for
tillagningstiden.

7. Stéllin tillagningstiden genom att trycka pd A
/S knapparna och bekréfta instliningen genom
att trycka pa < knappen.

» Nér Cooking Time (Tillagningstid) &r instélld visas

symbolen Cooking (Tillagning) kontinuerligt.

8. Placera din rétti ugnen.

9. Tryck pa } ” knappen for att starta tillagningen
om temperaturen och driftfunktionen &r lampliga.

symbolen visas pa skarmen.

» Ugnen varms upp till installd temperatur och behéaller
den hér temperaturen till slutet av tillagningstiden du
stélltin.
» Ugnen startar i dnskad funktion och dkar
innertemperaturen till angiven temperatur.
Temperaturen behélls tills tillagningstidens slut. Varje
grad av innertemperatursymbolen tands allt eftersom
innertemperaturen nar den instéllda temperaturen.
Mer aktiva vdrmare och rekommenderade positioner
for platen visas pa funktionsskarmen.
10. Nar tillagningen &r klar visas "End (Sluf)" pa

displayen och ett larm hors.
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11, Tryck pé valfri knapp for att tysta ljudsignalen.

» Larmet stannar och ugnen slutar att fungera

automatiskt.

Om du vill stélla in tillagningstidens slut till en

senare tidpunkt:

Du kan se till att ugnen fungerar och sténgs av

automatiskt genom att vélja temperatur och drift

specifika for din méltid och stalla in tillagningstiden till
en senare tidpunkt, styra manuellt utan att ange négon
tillagningstid.

1. Forsta driftfunktionen visas pa skarmen efter att
rort vid @ knappen for att Gppna ugnen.

2. Valj driftfunktionen genom att trycka pa A/~v
knapparna.

3. Om du dnskar dndra den temperatur som
rekommenderas for driftfunktionen, aktivera

. temperaturféltet genom att trycka pé C knappen.

» Csymbolen blinkar.

4. Stéll in dnskad temperatur genom att trycka pé
/N knapparna. i

5. Bekréfta temperaturen genom att trycka pa C
knappen.

6. Rorvid® tills symbolen visas pa skarmen for
tillagningstiden.

7. Stéll in tillagningstiden genom att trycka pd
/N~ knapparna och bekréfta instéliningen genom
att trycka pa (2 knappen.

» Nar Cooking Time (Tillagningstid) ar instélld visas

= symbolen Cooking (Tillagning) kontinuerligt.

8. Rorvid® tills = symbolen visas pa skarmen for
tillagningstidens slut.

9. Stéll in tillagningstiden genom att trycka pd
/S~ knapparna och bekréfta instéliningen genom
att trycka pa (& knappen.

» Nar Cooking Time (Tillagningstid) &r instélld visas =

symbolen Cooking (Tillagning) kontinuerligt.

10. Placera din rétt i ugnen.

11, Tryck pd } ” knappen for att starta tillagningen
om temperaturen och driftfunktionen &r [dmpliga.

symbolen visas pa skarmen.
» Ugnstimern berdknar automatiskt uppstartstiden for
tillagning genom att dra av tillagningstiden fran
tillagningssluttiden som du har angivit. Valt
anvandarlage akfiveras vid uppstartstiden for tillagning
och ugnen varms upp till angiven temperatur.
Temperaturen behélls tills tillagningstidens slut. Varje
grad av innertemperatursymbolen tands allt eftersom
innertemperaturen nar den instéllda temperaturen.
Mer aktiva varmare och rekommenderade positioner
for platen visas pa funktionsskarmen.



12. Nér tillagningen &r klar visas "End (Slut)" pa
displayen och ett larm hdrs.

13. Tryck pa valfri knapp for att tysta ljudsignalen.

» Larmet stannar och ugnen slutar att fungera

automatiskt.

Om du vill avbryta endast tillagningstiden eller
illagningstid plus dess slut efter att du har
tallt in dem, méste du stalla in tillagningstiden|

pa nytt.

Stilla in boostern (snabb férvarmning)
Anvénd funktionen Booster (snabb forvarmning) for att
ugnen ska na dnskad temperatur snabbare.

nabbvarmaren kan inte véljas i positionerna

vfrostning, Varmhéalining och Rengdring.

nabbvarmningsinstéliningama avbryts vid ett
strdmavbrott.

1. Tryck pa =4 knappen efter instélining av
temperatur, driftfunktion, tillagningstid och
tillagningstidens slut.

»=b symbolen visas kontinuerligt och instélining av

boostern (snabb férvarmning) ar aktiverad.

» Booster-symbolen forsvinner s& snart ugnen uppnétt

dnskad temperatur och ugnen &terupptar anvandning i

den funktion den var innan snabbvarmningsfunktionen.

2. Tryck pa =4 knappen igen for att avbryta
boosterfunktionen.

» =B symbolen férsvinner och instélining av boostern

(snabb férvarmning) &r avaktiverad.

Sla av elugnen

Tryck pa knappen D for att sl av ugnen.
Aktivera knapplaset
Du kan férhindra att ugnen anvinds genom att
anvanda knapplasfunktionen.
1. Rérvid® tills & symbolen visas pa skarmen.
» "OFF (AV)" visas pd skdrmen.
2. Tryck pd ~~knappen for att aktivera
knapplassymbolen.
» Nar knappldset ar aktiverat visas "On (P4)" pa
skirmen och & symbolen fortsatter vara tind. Bekréfta
genom att trycka pa (5.
Ugnsknapparna kan inte anvandas nar
knapplasfunktionen ar aktiverad. Knapplaset
vbryts inte vid ett stromavbrott.

For att avaktivera knapplaset, tryck pa

1. Rérvid& tils & symbolen visas pa skarmen.

» "On (P4)" visas pé& skarmen.

2. Avaktivera knapplaset genom att trycka p& ~v
knappen.

» "OFF (AV)” visas nar knapplasfunktionen &r

avaktiverad. Bekrafta genom att trycka pa ©)

Ugnsknapparna kan inte anvandas nar
knapplasfunktionen ar aktiverad.
Knapplasinstallningarna avbryts inte vid ett
strémavbrott.

Stilla in alarmklockan

Du kan anvinda klockan pé produkten for vilken
varning som helst och pdminnelse annan &n
tillagningsprogrammet.

Alarmklockan har ingen péverkan pa ugnens
funktioner. Den anvinds endast som en varning. Den
kan exempelvis vara anvandbar nédr du ska vanda mat i
ugnen vid en viss tidpunkt. Alarmet hdrs i slutet av den
instéllda tiden

1. Ror vidA tills & symbolen visas pé skérmen.

Den maximala alarmtiden kan vara 23
immar och 59 minuter.

2. Stéll in larmtiden genom att anvinda A/~
knapparna.

» £) symbolen fortsatter vara tdnd och larmtiden visas

pé skdrmen nér larmtiden &r installd.

3. | slutet av larmtiden bérjar A symbolen att blinka
och larmsignalen hdrs.

Sla av alarmet

1. Larmsignalen hors i 2 minuter. Tryck pa valfri
knapp for att stoppa larmet.

» Larmsignalen blir tyst och aktuell tid visas.

Avbryta larmet;

1. Ror vid® tills £ symbolen visas pa skirmen for
att avbryta larmet.

2. Tryck och héll in ~~ knappen tills "00:00" visas.

Larmtiden visas. Om larmtiden och
illagningstiden stélls in samtidigt visas den
kortaste tiden.

Andra tiden pa dagen
1. Tryck pé knappen () med korta mellanrum tills
symbolen visas pa skarmen.

2. Tryck pd knapparna ~~/~v for att stilla in
timmen.

3. Bekrifta instllningen genom att réra vid (&
symbolen vinta 4 sekunder utan att réra nagra
knappar for att bekréfta.

De aktuella tidsinstéliningarna avbryts vid
stromavbrott. De behdver justeras om. Du kan
inte andra aktuell tid nar ndgon av ugnens
funktioner anvands.
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Tabell dver tillagningstider Bakning och stekning
6 iderna i den hér tabellen &r endast riktlinjer. Forsta falsen i ugnen &r den undre falsen.

idsgranserna kan variera pa grund av matens
emperatur, tjocklek, typ och dina egna
instéliningar for tillagningen.

Rétt Antal fack (tepsi adeti) Falsposition Temperatur i °C Tillagningstid (i
ungefarligt antal
min.
e - e

T sedan 190
Ett fack En 2 15 min. 250/max 55..65
= sedan 180 ... 190

Ett fack ED 1 25 min. 250/max 150 .. 210
sedan 180 ... 180
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L&ngsam tillagning/Ekofldktvarmare

Tillagningsniva

Andra inte tillagningstemperaturen efter
paborjad tillagning i Langsam
illagning/Ekoflaktvarmare.

Oppna inte luckan under tillagning i IAget for
L angsam tillagning/Ekofléktvarmare.

Falsposition Temperatur i °C Tillagningstid (i
ungefarligt antal

Tips for bakning av bakverk i formar

Om bakverket dr for torrt ska du dka
temperaturen med 10 och minska
tillagningstiden.

Om kakan ar kladdig ska du anvénda en mindre
vétskeméangd och sénka temperaturen med

10 °C.

Om kakan blir for mork ska du placera den
l&ngre ner i ugnen, sénka temperaturen och oka
tillagningstiden.

Om den &r valgraddad pa insidan med kladdig p&
utsidan ska anvanda en mindre vatskeméngd,
sénka temperaturen och ¢ka tillagningstiden.

Tips vid tillagning av bakverk

Om bakverket &r for torrt ska du oka
temperaturen med 10 och minska
tillagningstiden. Pensla degen med en blandning
av mjolk, olja, 4gg och yoghurt.

Om bakverket tar for 1ang tid att gradda ska du
kontrollera tjockleken s& att den inte Gverskrider
platens djup.

Om den dvre sidan av bakverket blir mérkt men
den undre delen &r inte fardiggraddad ska du
kontrollera att mangden sas for bakverket inte &r
for stor p& undersidan av bakverket. Férsok att
fordela sdsen jamnt mellan och pé lagren av det,
och dverst, for att fa en jamn graddning.

illaga bakverket enligt det lage och den
emperatur som &r angiven i
illagningstabellen. Om botten inte har

tillrackligt med farg ska du placera den pa en
lagre fals nasta géng.

Tips vid tillagning av gronsaker

Om gronsaksrétten blir for torr ska du tillaga den
i en form med lock. Ett stingt kérl forhindrar att
vatskan &ngar bort.

Om grénsaksratten inte blir frdigkokt ska du
forkoka gronsakerna eller forbereda dem som
konserverad mat och placera dem i ugnen.
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Sa har forbereder du grillen

VARNING
Sténg ugnsluckan under grillning.
Heta ytor kan orsaka brannskador!

Sla pa grillen
1. Forsta driftfunktionen visas pa skarmen efter att

du rért vid \../ knappen for att 6ppna ugnen.

w

Om du 6nskar dndra den temperatur som
rekommenderas for driftfunktionen, %ktivera

. temperaturféltet genom att trycka pé C knappen.
» Csymbolen blinkar.

4. Stéll in dnskad temperatur genom att trycka pé
S\ knappama.

5. Bekrafta temperaturen genom att trycka pa T
knappen.

6. Tryck pa ’ ” knappen for att starta grillning om

temperaturen och driftfunktionen &r lampliga.
symbolen visas pa skarmen.

Tabell for tillagningstider for grillning
Grillning med elgrill

Tryck pa A/~ for att valja 6nskad grillfunktion.

» Ugnen startar i 6nskad funktion och 8kar
innertemperaturen till angiven temperatur. Varje grad
av innertemperatursymbolen tands allt eftersom
innertemperaturen nér den installda temperaturen.
Mer aktiva varmare och rekommenderade positioner
for platen visas pa funktionsskarmen.

7. Du kan avsluta grillningen genom att trycka pa

} ” knappen en gang till.

» Ugnen avslutar grillningen och " symbolen visas pa
skarmen.

Stinga av grillen

1. Tryck pé knappen @i mer dn 2 sekunder for att
stdnga ugnen.

Mat som passar for grillning kan bérja
brinna. Anvand bara mat fér grillning
som dr [dmplig for grillvarme.

Placera inte maten for 13ngt bak pé
grillen. Det hér &r det hetaste stéllet
och maten kan fatta eld.

Rostoif 25..30 min. *
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[ Underhall och rengéring

Allmén information

Produktens servicelivslangd kar och vanliga problem
minskar i omfattning om produkten rengdrs med
jamna mellanrum.

FARA:
Koppla fran produkten fran stromkallan innan
du pabérjar underhall och rengéring.

Du kan f& en elektrisk stot!

FARA:

L&t produkten svalna fore rengoring.
Heta ytor kan orsaka brannskador!

e Rengtr produkten noggrant efter varje
anvindning. P4 detta satt &r det mjligt att
enklare ta bort tillagningsrester genom att
undvika att de branns in nista gang apparaten
anvands.

¢ Inga speciella rengdringsmedel behdvs for
rengdring av produkten. Anvand varmvatten med
diskmedel, en mjuk trasa eller svamp ndr du
reng0r produkten, och torka den sedan med en
torr trasa.

e Sealltid till att Gverskottsvatska torkas bort
ordentligt efter rengdring och att eventuellt spill
omedelbart torkas torrt.

e Anvind inte rengéringsmedel som innehdller syra
eller klor nar du rengdr rostfria ytor eller inox-ytor
och handtaget. Anvdnd en mjuk trasa med
diskmedel (utan slipmedel) for att torka dessa
delar rena, var noga med att torka i en riktning.

tan kan skadas av vissa rengéringsmedel.

nvand inte aggressiva rengéringsmedel,

kurpulver/-mjolk eller nagra vassa foremal
under rengoring.

nvand inte &ngrengdrare for att rengéra
pparaten, det kan orsaka elektrisk stot.

Rengora kontrollpanelen
Rengdr kontrollpanelen och kontrollknapparna med en
vat trasa och torka dem torra.

vidgsna inte kontrollknapparna nér du rengér
kontrollpanelen.
Kontrollpanelen kan skadas!

Rengora ugnen

Sa har rengor du sidoviggen

1. Tabort den frimre delen av sidogallret genom
att dra den i motsatt riktning mot sidovéggen.
Ta bort sidogallret genom i

Katalytiska vaggar

Sidovéggarna eller endast den bakre viggen inuti
ugnen kan vara tckt med katalytisk emalj.

De katalytiska vaggarna i ugnen far inte rengoras.
Véggarnas pordsa ytan &r sjélvrengérande genom att
de absorberar och omvandlar skvittande fett (dnga
och koldioxid).

Rengor ugnsluckan

For att rengdra ugnsluckan anvander du varmvatten
med diskmedel och en mjuk trasa eller svamp, och
torkar den sedan med en torr trasa.

Anvand inte nagra harda rengéringsmedel med

o slipmedel eller nagon vass metall som repar
nar du rengtr ugnsluckan. De kan repa ytan
och forstora glaset.

Den framre luckans inre glas &r tackt med ett
material som &r enkelt att rengéra. Anvand intef
nagra harda rengdringsmedel med slipmedel,
eller en hérd metallskrapa, skurborstar eller
blekmedel vid rengdring av den frémre luckans|
inre glas, eftersom det kan repa ytan. Detta
kan forstora ytmaterialet.

Ta bort ugnsluckan

1. Qppna den frAmre luckan (1).

2. Oppna kldmmorna i gangjarnshusen (2) pa héger
och vénster sida om den frdmre luckan genom att
trycka dem nedét s& som visas pa bilden.
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1 2 3

1 Ram
1 Framre lucka

A 2 Plastdel
2 Gangjérn ) L
3 Ugn Dra mot dig och ta bort plastdelen som &r installerad

pé den dvre delen av den framre luckan.

1 2 3

For den frdmre luckan halvvégs ned.

Avldgsna den framre luckan genom att dra den
uppét for att slédppa den frdn hdger och vinster
gangjam.

> w

123

tegen som utférs i borttagningsprocessen ska
utfras i motsatt ordning nar luckan monteras.
GI6m inte att stinga kldammorna vid
géangjarnshuset nar du monterar luckan igen.

Innersta glaspanelen

Inre glaspanelen

Yttersta glaspanelen

Plastplatsen for glaspanelen-Nedre

Sasom bilden visar ska du lyfta den innersta
glaspalenen ndgot i riktning A och dra den ut i riktning
B.

Upprepa samma arbetsgang for att ta bort den inre
glaspanelen (2).

A w =

Ta bort luckans innerglas

Luckans invindiga glasruta kan avlagsnas for
rengoring.

Oppna ugnsluckan.
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Det forsta steget i att dtermontera luckan &r att
montera den inre glaspanelen (2).

Sasom hilden visar, placera det fasade hdmet pa
glaspanelen sé att det vilar mot det fasade hornet pa
plastplatsen

Den inre glaspanelen (2) maste monteras pé den
plastplats som &r ndra den innersta glaspanelen (1).
N&r du monterar den innersta glaspanelen (1) ska du
se till att den panelsida med text pd ar vind mot den
inre glaspanelen.

Det &r viktigt att sétta de nedre hornen pa den inre
glaspanelen i den nedre plastplatsen.

Tryck plastdelarna mot ramen tills du hor ett "klick".

Byta ugnslampan

FARA:

Innan du byter ugnslampan ska du se till att
produkten har kopplats fran elen och svalnat,
sd att du inte far en elektrisk stot.

Heta ytor kan orsaka brannskador!

Ugnslampan &r en speciallampa som klarar
upp till 300 °C. Mer information finns under
Tekniska specifikationer, sidan 10.
Ugnslamporna kan képas av auktoriserade
serviceombud.

Lampans placering kan skilja sig nagot fran
bilden.

Om ugnen éar utrustad med en rund lampa:
1. Koppla bort produkten fran elen.
2. Vrid glasskyddet moturs fér att avlidgsna det.

ra ut ugnslampan frén uttaget och byt den mo
enny.

4, Montera glasplattan pé nytt.

Om ugnen ar utrustad med en fyrkantig lampa:

1. Koppla bort produkten fran elen.

2. Avldgsna ugnsgallret enligt beskrivning. Se
Rengdra ugnen, sidan 25.

3. Ta bort skyddsglaset med en skruvmejsel.
4. Dra ut ugnslampan och byt den mot en ny.
5. Montera skyddsglaset och sedan ugnsgallret.
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Felsokning

Det kommer dnga frin ugnen nar den anvands.

o Det4r normalt att nga sipprar ut under anvindning. >>> Detta beror inte pd nagot fel.

Det kommer metalliska oljud under uppvarmning och nedkyining.

¢ Nar metalldelarna virms upp kan de 6ka i storlek och orsaka ljud. >>> Detta beror inte pa nagot fel.

Produkten fungerar inte.

e Huvudsékringen &r defekt eller har gétt. >>> Kontrollera sédkringarna i sakringsboxen. Byt eller
aterstall dem vid behov.

e Produkten &r inte kopplad till det (jordade) uttaget. >>> Kontrollera strémanslutningen.

Ljuset | ugnen fungerar inte,

e Ugnslampan &r defekt. >>> Byt ut ugnslampan.

e Strommen &r bruten. >>> Kontrollera om det finns strém. Kontrollera sékringarna i sékringsboxen.
Byt eller aterstall dem vid behov.

Ugnen varms inte upp.

e Funktionen och/eller temperaturen &r inte installda. >>> Stall in funktionen och temperaturen med
funktions- och/eller temperaturratten/-knappen.

e Strommen &r bruten. >>> Kontrollera om det finns strém. Kontrollera sékringarna i sékringsboxen.
Byt eller aterstall dem vid behov.

Kontakta ett auktoriserat serviceombud eller den éterforsaljare som sélde produkten till dig, om du inte kan ldsa
problemet med hjalp av instruktionerna i det har avsnittet. Forsék aldrig att reparera en defekt produkt pa egen
hand.
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